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uando llega el verano no puedo evitar acordarme de los bares de pucblo. Durante la

EOITORIAL temporada estival, muchas localidades de nuestra provincia se llenan de vida y durante

unos meses multiplican su poblacion.

Y alli estan los bares, que durante el verano son sede de los encuentros familiares y reuniones de
Vviejos amigos. Enlos pucb]os, incluso mas que en las gr:mdcs ciudades, la hostelerta es punto de
reunion y ocio, muchas veces el dﬂico, con el que cuentan muchas localidades.

Y no olvidemos que, tras el buen tiempo y el regreso de los visitantes veraniegos, la mayoria
siguen abiertos durante todo el afio, haciendo una funcion social de gran importancia para que
las localidades mas pequefias mantengan su pulso. Dicen que un pucblo sin colegio ni bar estd
perdido, asi que desde nuestra asociacion seguiremos luchando para que la hosteleria siga muy
presente y viva en toda la provincia de Zaragoza.

De hecho, en el medio rural cada vez surgen proyectos mds interesantes, liderados por nuevas
generaciones que quieren poner en valor el territorio Y aportar su granito de arena para que
nuestra tierra tenga cada vez mas atractivos. Prucba de ello es que son muchos los estableci-
mientos de fuera de la capital que ganan premios en el Concurso de Tapas de Zaragoza e incluso

, . .
en otros certamenes a nivel nacional.

iQue vivan los bares de pucblo!

JOSE MARTA MARTELE S, presidente de Cafés y Bares.

g ﬂ O\ CAPITAL IBEROAMERICANA DE LA v ¥ PORTAD
J GAST RO N O M iA SOST E N I B L E ‘ : La portada de este numero, el 346 de la revista Zaragoza Hostelera, esta inspirada en los dias de

verano y de vacaciones en los que disfrutamos de las terrazas hosteleras. Celebrando el buen tiempo
con un guifio a esa hora del vermut tan tipica de nuestra tierra.

Zaragoza es gastronomia, Zaragoza es saludable, Zaragoza es sostenible, Zaragoza es sabrosa. Zaragoza es la capital
iberoamericana de la gastronomia sostenible. Date el gustazo y déjate querer por Zaragoza.
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FORMACIONES
GRATUITAS PARA
PROFESIONALIZAR
EL SECTOR

LAl RUTADE LATAPA
MUDEJAR REGRESA CON 15
ESTABLECIMIENTOS

Zaragoza

Cafés y Bares
ZARAGOZA i 2 PROVINCIA

TurISME,

DEL 2 AL 11 DE JUNIO SE CELEBRO LA TERCERA EDICION DE LA RUTA
DE LA TAPA MUDEJAR. 15 PARTICIPANTES, UNO MAS QUE EL ANO
ANTERIOR, Y MAS RUTAS TEATRALIZADAS A CARGO DE GOZARTE

a Ruta de la Tapa Mudéjar, orga-

nizada por la Asociacion de Cafes y

Bares de Zaragoza y Provincia, con
el apoyo del Ayuntamiento de Zaragoza,

) - :
celebro su tercera edicion del 2 al 11 de ju-
nio en quince establecimientos, uno mas
que en su segunda edicion.

En esta ocasion, ademds de mantener y
ampliar la oferta gastrondmica con rutas
teatralizadas, todos los participantes pre-
sentaron sus claboraciones en un soporte
propio y homogenco claborado para la
ocasion: las escudillas.

La escudilla mudéjar fue uno de los pri-
meros utensilios de mesa que se utilizaron.
Por ello, estos soportes se elaboraron
como homenaje a una escudilla mudéjar
encontrada en la Rccépolis de (Zorita de
los Canes, Guada]ajam), que esta cataloga—
da en el Museo Arqueologico Nacional.

A todo ello, se suma la oferta cultural
propuesta. En la Ruta de la Tapa Mudg¢jar
2022 se introdujo la programacioén de ru-
tas teatralizadas a cargo de Gozarte y, este
ano, se amp]iaron.

De esta manera, fueron tres diferentes ru-
tas las que tuvieron lugar durante los dias
de la Ruta de la Tapa Mudéjar: la ruta “La
parroquieta de La Seo”; la ruta “Bajo la
luna mudéjar” y la ruta “La Zaragoza de
las Tres Culturas”.

Tanto los propios zaragozanos como
los visitantes pudieron descubrir la gas-
tronomia, pero también la historia y cul-
tura de la ciudad de Zaragoza.

Los 15 establecimientos participantes se
encontraban ubicados cercqa de las zo-
nas de San Pablo, Magdalena, Don Jaime
I e Iglesia de San Miguel y Torreon La

Zuda. Entre las propuestas cstaba la
Polleria San Pablo, con su “Garbanzo,
alcachofa y queso”; El Broquel, con la
“Tapa Pastel de Ciervo y Almendras”;
Entalto, con el “Pollo con estrella™
Alma Criolla, con la “Tapa Empanada
arabe Fatay”; Taberna Urbana, con la
“Tapa verduras bravas con salsa suave
de chili urban mudéjar”; Didola con la
“Baklava de berenjena”; El Lince, con el
“Montado de arenque”; el Marpy, con
“Marpy Pita”; La Republicana, con su
“Tapa Pasteur Mudéjar; Casa Buisan,
con “Pollo en flor”; Casa Juanico, con
“Torrija crocante”; El Rincon de Sas,
con la “Tapa de torrezno de esturion
confitado en acecite de azahar y pis-
tachos”; el Tres Elementos, con una
“Shawarma de ternasco”; Mondo San
Migucl, con “El Mondcjar” y el Rombo
Central Drink and Food, con el “Asado
de ternera al estilo mudéjar”.
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UN PASEO POR LAS
PRINCIPALES JUDERIAS DE

ARA

Aragon sorprende gracias a la riqueza cul-
tural que ha llegado hasta nuestros dias.
Recorre los municipios y conoce la histo-
ria de las principales juderl’as de Aragén,
paseando y descubriendo sus calles, mu-
rallas y costumbres.

En concreto la civilizacion sefardi (Sefa-
rad es el nombre que la comunidad judia
daba a Espafia) estuvo presente en Aragén
desde el siglo 11 hasta su cxpulsién por
los Reyes catdlicos en 1492. Este tiempo
de existencia en Aragon ha deparado in-
numerables vestigios materiales y cultura-
les que han calado en nuestra mentalidad,
aunque sea de manera inconsciente, y
ademds numerosas localidades aragonesas
conservan sus juderias.

Tenemos interesantes aljamas judl’as que
todavia conservan su entramado medieval,
bafios, sinagogas, oratorios etc. asl como
una riqueza gastronémica que todavia
CONSETVAmos en Nuestro recetario aragonés,

Si quieres sumergirte en el valioso legado
patrimonial que la presencia hebrea dcjé
en territorio aragonés y en los usos y cos-
tumbres que regian su vida cotidiana te
proponemos visitar sus 28 aljamas princi-
palcs en tan solo nueve dias.

Primer dia: Jaca, Huesca y Barbastro
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Iniciamos nuestra visita en la ciudad de
Jaca, donde llegd a haber dos sinagogas,
una en el barrio Alto y otra en ¢l Bajo,
donde se encontraban los bafios.

Nuestra proxima parada se encuentra
en la capital de provincia homonima, en
Huesca. Alli, encontramos la segunda ju-
deria mas importante de Aragon, que ac-
tualmente es conocida como Barrio Nue-
vo.

Posteriormente, seguimos nuestro recorri-
do haciendo parada en Barbastro, ciudad
en la que encontramos su juderia ubicada
en el interior de La Zuda, o fortaleza, de
origen musulmdn.

Segundo dia: Monzén, Tamarite De Litera y
Fraga

Empezamos nuestro segundo dia en
Monzén para visitar su ;11j:1m:1, que se ubi-
caba a los pies de su castillo tcmplario.

Continuamos en Tamarite de Litera,
donde se conservan muchos vestigios de
sus sinagogas y casas. Las dos arterias e-
senciales las constituyen las actuales calles
de San Benet y Bon Vei.

La siguiente parada es en Fraga. Alli, visi-
taremos la juderia que se encontraba a los

pies del Castillo en el barrio de la Collada.

Tercer dia: Caspe, Alcaitiz, Hijar y Huesa del
Comun

Empezamos nuestro tercer dia en la ciudad
del Compromiso de Caspe para descubrir
su entramado urbano, ubicado entre la
calle Barrio Verde y la plaza de San Inda-
lecio, junto con una tupida red de callizos.

Seguimos nuestra ruta visitando Alcafiz,
lugar donde las investigaciones sobre la al-
jama se sittian indistintamente en dos zo-
nas del antiguo casco urbano de la ciudad:
el barrio de San Jaime o Santiago y el del
Arrabal o San Juan.

Nuestra siguiente parada obligatoria es,
sin duda, Hl’jar, uno de los destinos mas
espemdos. Su antigua sinagoga de San
Anton esta entre las 5 mejor conservadas
de Espana y, ademds, preserva todos los
clementos medievales. En la plaza homo-
nima, de grandes dimensiones, se man-
tiene el granero del Diezmo vy las calles de
la Fuente, del Azaguan y Jesus, asi como el
arco de entrada.

Continuamos el trayecto hasta llegar a
Huesa del Comun, villa en la que la ju-
derfa se encontraba integrada en la mo-
reria. Contaba con una sinagoga, donde se

hallaba la popularmente conocida como
“ventana del Rabi".

Cuarto dia: Montalban, Teruel y Albarracin

Iniciamos el cuarto dia en el municipio
turolense de Montalban, donde se conser-
van muchas huellas genuinas del urbanis-
mo judeoisldmico. El concepto de fachada
opta por la privacidad de unos callizos que
conﬂuycn con patios internos por donde
se entra a las viviendas.

Nos trasladamos a la ciudad de Teruel
para visitar sus torres mudéjares, que
mantienen la estructura y el nombre del
barrio de la juderfa. Estan situadas junto
a las antiguas murallas, y se articulan en
torno a las actuales calles Ambeles, Ju-
deria, Valcaliente, Esteban, Horno, Cara-
col, Hartzenbusch, Ainsas y Comadre. Al-
gunas de las cuales se cruzan en la actual

p]aza dela ]udcrfa.

Terminamos el dia en Albarracin, uno de
los pucblos mids bonitos de Espana. Tam-
bién se puede pascar por sus estrechas
calles de la vieja juderia, ya que se exten-
dia desde la dltima porcion de la calle del
Salvador hasta la Iglcsia de Santa Maria.
Asimismo, debié tenderse un muro de de-
limitacién que también servia para la de-
fensa de la ciudad.

Quinto dia: Daroca, Calatayud y La Almu-
nia de dofia Godina

Empezamos el quinto dia en Daroca,
donde se consoliddé una importante co-
munidad judia en el actual Barrio Nuevo,
que se recuerda en la nomenclatura de sus

calles. La concepcion de la juderia es de
inspiracién islamica.

Pasamos por Calatayud, donde estaba la
scgunda comunidad judia mis impor-
tante de Aragén. Alli, el barrio judl’o se
concentraba entre el Castillo de La Pena,
el de Torremocha y el de Dofia Martina,
que hoy se corresponde con el barrio de la
Consolacion.

Seguimos recorriendo las aljamas visitan-
do en esta ocasion La Almunia de Dona
Godina. La judcr{a estaba ﬂanqueada en
todas partes por vias ptblicas que la de-
limitaban y sus viviendas estaban ocu-
padas por cristianos, de modo que la po-
blacién hebrea accedia mediante callizos y
patios interiores sobre los que se articula-
ban las manzanas.

Sexto dia: Zaragoza

La capital de Aragon presenta la principal
aljama de la comunidad y muchas otras
manifestaciones judl’as de gran riqueza.
Resulta imprescindib]c la ruta para co-
nocer el mundo judio a partir de sus sina-
gogas, puertas, callizos, bafios, carnicerias
ast como el hospital o la cdreel.

Ademas, también se puede disfrutar de
la cultura judia en La Aljaferia, el Patio
de La Infanta o en La Seo, donde se han
descubierto varias estrellas de David, sim-
bolo histérico del pueblo judio, en el muro
de la parroquieta.

Por otra parte, también destacan el cas-
tillo de la juderia, las Casas del Talmud
(escuela primaria, secundaria y madrasa),

el mercado, la posada o los bafios judios.
Séptimo dia: Magallon, Borja y Tarazona

El séptimo dia empicza en Magallén, con
el propésito de conocer su barrio judl'O,
ubicado en torno a la Iglesia de San Lo-
renzo, en el cerro que domina el caserio.

Nos trasladamos a Borja, donde la comu-
nidad hebrea estaba en el barrio de El Cin-
to, protegido por una muralla que contaba
con una puerta de acceso en el nexo de las
calles Castillo y Portaza.

Continuamos en Tarazona, municipio que
se caracteriza por el hermoso entramado
urbanistico de la judcrl’a. Presenta es-
trechos pasadizos y misteriosos callejoncs,
restos de la historia hebrea que el tiempo
no ha conseguido borrar. Desde el afio
2000 estd incluida en la red de Juderias de
Espana.

Octavo dia: Tauste, Ejea de los Caballeros,
Luna y El Frago

En la Comarca de las Cinco Villas encon-
tramos diferentes aljamas, entre las que
destacan la judcrl’a de Tauste o la quinta
aljama de Aragén, en Ejea de los Caba-
lleros. También merecen mencion las reci-
entes viviendas que se han descubierto con
callcjones internos que permitl’an entrar a
las casas por la calle Puyfranco y salir por
la parte de atras en Luna.

Por ultimo, en El Frago ha quedado refle-
jada la huella del judal’smo a partir de
callejuelas, muros de algunas viviendas y
ciertas lapidas funerarias.

Noveno y ultimo dia: Biel, Luesia, Uncastillo
y Sos del Rey Catélico

El dltimo dia lo iniciamos en Biel, la se-
gunda aljama de la comarca en la que se
puede apreciar sus pequenas ventanas
encaladas. A escasos 15 km llegamos a
Luesia, municipio que conserva en el Ba-
rrio Nuevo callizos y cal]ejue]as.

Continuamos con nuestra ruta descu-
briendo Uncastillo, que conserva intacta
su juderfa, y terminamos en Sos del Rey
Catdlico, en la tierra natal de Fernando el
Catdlico, paseando por el barrio judio que ac-
tualmente se conoce como el Barrio Nuevo.

Esta ruta sefardi es sobre todo una expe-
riencia emocional para indagar en la his-
toria y conocer las raices y muchas tradi-
ciones familiares. Sirve para conocer el
lugar de origen de muchos apellidos y una
riqueza gastronomica que todavia conser-
Vamos en nuestro recetario.

En la web de turismo de Aragon desta-
can la importancia que cobran las ciu-
dades que en su dia fueron parte de la
Corona de Aragén y cuyas juderfas son
visitables.
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"LAHOSTELERIA ES NUESTRA
TARJETA DE PRESENTACION
PARA QUIENES NOS VISITAN"

Jos¢ Maria Marteles, presidente de Cafés y Bares, junto a Natalia Chueca, alcaldesa de Zaragoza.

—> NATALIA CHUECA, ALCALDESA DE ZARAGOZA, REPASA LA
EVOLUCION DE LA HOSTELERTA, HABLA DE LOS FUTUROS RETOS
DEL SECTOR Y NOS CUENTA SU PLAN GASTRONOMICO FAVORITO.

caz porque en solo cuatro semanas
veo cé6mo hemos podido impulsar
proyectos importantes como la lle-
gada de un proyecto inversor de
10 millones de euros a la ciudad,
la mejora del servicio de comidas
a domicilio para mayores y vulne-
rables, la presencacion de la can-
didatura para ser Capital Europea
del Deporte en 2026.. Zaragoza
esta a pleno rendimiento.

Intenso, estimulante y muy eficaz.
Intenso porque desde el dia 1 dela
legislatura, al seguir al frence del
Ayuntamiento de Zaragoza el mis-
mo partido poll’tico, no hubo pau-
sa; continuamos trabajando justo
en el punto en el que lo habiamos
dcjado ¢l dia anterior, con el ana-
dido de que hemos tenido unas
tormentas que han causado dafios
terribles en la ciudad y nos ha
obligado a dcjarlo todo para aten-
der las necesidades urgentes. Pero C'Q'-;'E Siendo un sector que ha sufrido
también ha sido un inicio estimu- RADIOGRAFIA 1, ;cho en los dltimos afios, prime-
lante, porque estoy abrumada por HACEDELA ., .4 |a pandemia y después con

las muestras de carino y el apovyo SITUACION la subida de la cesta de la compra
y poy ACTUAL DE LA p

que ecstoy recibiendo de la gente HOSTELERIA Y la inflacidn, la radiografia es ex-

en la calle y alla donde voy. Y efi- ZARAGOZANA? cclente. En Zaragoza contamos con

COMIENZA
UNA NUEVA
LEGISLATURA,
icOMO ESTA
SIENDO EL
INICIO?
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una red de hosteleria de primer
nivel, que no dcja de darnos bue-
nas noticias, cosechando premios
¢ impulsando iniciativas que dina-
mizan y dan a conocer lo bien que
hacemos las cosas.

En paralelo, siempre lo digo: la
hosteleria es nuestra tarjeta de
prcscntacién para quicnes nos vi-
sitan y lo que nos transmiten es
que Zaragoza es una ciudad cor-
dial, donde se cuida tanto la ma-
teria prima como el servicio de
camareros.

{QUE RETOS
TIENE
ZARAGOZA EN
GASTRONOMIA
Y HOSTELERTA
EN LA
ACTUALIDAD?

Dar a conocer lo bien que hacemos
las cosas. Tenemos una hosteleria
excelente, pero en Espana no sec
sabe. Hay mucha competencia y
tenemos que posicionarnos bien
para captar mdas visitantes que
pucdan venir, probar y contarlo al
volver a sus provincias.

&Y QUE
PROPUESTAS

PLANTEAN PARA

LA HOSTELERTA
EN LOS
PROXIMOS 4
ANOS?

Desde el Gobierno de Zaragoza
nos hemos autoimpuesto deberes.
Tomando como punto de partida
lo que hemos ido sembrando estos
tltimos cuatro afos, una de las
lineas de accidon esta relacionada
con potenciar la marca Zarago-
za en Espafia y la segunda, con la
creacion de una Escuela de Hoste-
lerfa de referencia en Aragon.

Cada vez que hablo con el sector
surge un tema comun: la falta de
relevo gcneracional y la necesidad
cada vez mayor de profesionales
formados. Talento tenemos en esta
tierra, vamos a formarlo. Para lo-
grar]o, es esencial destinar fondos
curopeos a este tipo de proyectos.

¢{QUE
IMPORTANCIA
CREE QUE TIENE
LA HOSTELERITA
PARA
ZARAGOZA,
TANTO DESDE
EL PUNTO

DE VISTA
ECONOMICO,
coMo
TURISTICO Y
SOCIAL?

Tiene una importancia absoluta.
Por eso me cuesta entender que en
un momento en el que vemos que
hay fondos curopcos disponibles
que pucdcn destinarse al turismo,
no estén Hcgando a las empresas y
los autonomos zaragozanos.

El Gobierno central no ha sabi-
do gestionar la lluvia de millones
que ha llegado de Europa. Un buen
destino habria sido ayudar a for-
mar profesionales de la hosteleria
para evitar los problemas de mano
de obra del sector.

USTED QUE ES
EXPERTA EN
MARKETING,

CUANTO Y DE
{QUE MANERA

CREE QUE ES DE

IMPORTANTE
ESTE AMBITO
PARA EL
SECTOR
HOSTELERO?

El markcting es esencial, pero
siempre y cuando haya una buena
materia prima previa.

En Zaragoza, la hosteleria es ex-
celente, pero no tenemos quien
la disfrute. Venimos arrastrando
unas cifras de turismo positivas,
con el Pilar como uno de los edifi-
cios mas visitados de Espana, pero
no conseguimos hacer que quienes

nos visiten se¢ queden a dormir.

Vienen, ven el Pilar, dan un pasco
y se van. Eso es lo que tenemos que
cambiar, porque la opinidn de la
gente que viene y entra en cual-
quiera de los bares, restaurantes
y cafeterias es excelente. Son una
magn{fica tarjeta de prcscntacién

de la ciudad.

({CUALES

SU LUGAR
FAVORITO PARA
DISFRUTAR

DE LA
GASTRONOMIA
LOCAL?

Hay mil lugares; no sabria clegir
uno. Me entusiasman los platos
tradicionales, por lo natural de
los productos locales, pero no pue-
do clegir uno. Mis que el ddnde,
la clave esta en el para qué. Por
cjemplo, tapear me parece una ex-
celente manera de conocer nuestra
gastronomia y Tecorrer nuestras
calles.

Del Tubo me quedo especialmente
con las croquetas, los huevos rotos
y, por supuesto, las migas en los
bares de toda la vida, esos que tie-
nen sabor propio como el Fausto
en el Barrio Jesus o el bar La Ro-
mareda, en Bretdn.

Pero me encanta también descu-
brir sitios nuevos y disfruto mu-
cho con los concursos de la ciudad,
como el concurso de tapas de Za-
ragoza. Son una guia abierta don-
de vas probando lo mejor de cada
sitio.

{TU PLAN
GASTRONOMICO
IDEAL?EY EN LA
PROVINCIA?

;Mi plan gastrondmico ideal en
Zaragoza?

Sin duda, seria cualquicr bar de
tapeo de Zaragoza con la gente
que quiero. Me encanta salir con
mi marido y los ninos, y juntarnos
con amigos; pero también disfruro
pasando a buscar a2 mi madre para
tomarnos un café o incluso entran-
do sola a una cafeteria a tomarme
un breve respiro.

No es dificil verme en una cafete-
ria, entre una reunion y la siguien-
te, tomando una coca cola bien fria
o un café, mientras repaso notas.

;Y en la provincia? Lo asocio con
i P

viajes cxprés para disfrucar del
paisaje y de una buena comida.

Os recomiendo por ejemplo cono-
cer alguna de las bodegas de Cari-
fiena para después disfrutar de la
gastronomia local en algin rescau-
rante como La Rebortica (Carifiena)
o El Arco, recién abierto en Pani-
za, despucs de un cierre temporal.
También he conocido a través de
diferentes concursos las tapas de
Flash Aragéon y de Lorigan, quc
son muy innovadores, originalcs y
creativos.
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Sastago. Comarca Ribera Baja del Ebro

. (zaragoza),,

OBIERNO

CRISTINA, VICTOR MANUEL Y ARTURO HAN ARMADO LA
MARIMORENA CON SU NUEVA CASA ANDALUZA AL RITMO DE
MUSICA, GASTRONOMITA Y BUEN ROLLO
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ener un trocito del sur en el Tubo

de Zaragoza. Si, estamos hablando

de La Casa de la Marimorena, la
nueva opcion gastrondmica y de ocio que
regentan Cristina Plou, y Victor Manuel
y Arturo Borraz; una pareja apasionada
de la moda que, tras una primera expe-
riencia gastrondmica en la ciudad del
cierzo, decidieron abrir su casa a todos sus
ciudadanos, una casa donde se iba a armar
“la marimorena”. Y es que esa es la inten-
cién de sus ducfios. Pese a llevar un mes y
medio abiertos al publico, ya hay muchas
ideas sobrevolando el local. Todas ellas
con una misma intencion, hacer disfrutar
ala gente al son de la musica, el especticu-
lo, y con una buena oferta gastrondmica,
en una auténtica casa andaluza.

Y como no podia ser de otra manera,

todo viene del sur. En sus 300 metros de
local podemos comer el pescadito de fri-
tura, tipico del sur, como no podia ser de
otra manera, croquetas de bacalao, jamon
ibérico, chorizo de Cadiz especiado, y tal
y como apunta Arturo “una gran oferta
de gulsos con rabo de toro, carrillera,
prmga Todo elaborado por Oscar el co-
cinero.

La Casa de la Marimorena es una autén-
tica casa andaluza, gracias en parte, a sus
tres plantas temadcicas. Nada mas acceder
al local, nos encontramos con el Patio de
Triana, un espacio en el que ya sc respira
aire del sur y por el cual se accede a través
de unas escaleritas a la segunda plaza,
donde se sitta el patio de Jestis y Manolo.
Un auténtico patio cordobés en honor a
los padres La Marimorena, y dedicada a la

[ TaYaYa ™= :

zona de restaurante. Y, por tltimo, ¢l local
nos sorprende con una bodega inspirada
en las Cuevas del Sacromonte; una zona
dedicada a las copas y diversion donde nos
podemos encontrar un tablao flamenco.
La fiesta esta asegurada.

Pero, ;qué es lo que mds triunfa en La Casa
de la Marimorena? Sus duefios lo tienen
claro, “la tortillita de camaron, el cazén en
adobo, la anchoa con leche condensada,
que esta encantando. Esa es muy tipica
en el barrio de la encarnacién de Sevilla.
Al principio la gente no la veia, y ahora
sale mucho”, apunta Victor. Sin olvidar los
t{picos pinchos morunos de “La Fernan-
da”, una receta que homenajea a la madre
de Arturo y sabe a sus orl'gcncs en Melilla.

Lo cierto es que todo marcha sobre rue-
das en este rincon andaluz. La acogida ha
sido cspcctacular. “Muchos clientes vienen
a echar su vermd, su cena, o lo que sea, y te
dan la enhorabuena por el equipo, la en-
horabuena por la cocina... Para nosotros es
super importante y eso estd pasando todos
los dias”, comenta Arturo. Al fin y al cabo,
el local aglutina lo mejor del ambiente y
la gastronomia del sur en un lugar magico
que nos teletransporta a Andalucia desde
el mitico casco historico de la ciudad, y
donde dia a dia se arma “la marimorena”.

A ‘ turismo

ARAGON

=G
=<DE ARAGON
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LA RUTADE LATAPADE
GOYA CELEBRA SU TERCERA

EDICION

Aragoza
Turismo

Q tarag
L o g'l‘ummu

DEL 28 DE ABRIL AL 1 DE MAYO, QUINCE ESTABLECIMIENTOS
UBICADOS EN TORNO A ESPACIOS VINCULADOS CON LA VIDAY
OBRA DE GOYA PARTICIPARON EN LA 111 EDICION DE ESTA RUTA

a III Ruta de la Tapa de Goya se
| celebro del 28 de abril al 1 de mayo,
coincidiendo con las fechas de la
celebracion de las Fiestas Goyescas de
Zaragoza, a las que la Asociacion de Cafés

y Bares quiso mostrar su apoyo con esta
oferta gastronomica Unica y exclusiva.

LA Ill RUTA DE LATAPA
DE GOYA CONTO CON LA
PARTICIPACION DE 15
NEGOCIOS HOSTELEROS.

Quince establecimientos hosteleros ubica-
dos en zonas de la ciudad vinculadas con
la figura de Francisco de Goya, volvieron
un afno mas a ofertar una tapa ambientada
en algim aspecto de la vida, obra y arte del
gcnial pintor aragonés. Los quince esta-
blecimientos participantes se encontra-
ban ubicados en cinco zonas de la ciudad

12 | ZARAGOZA HOSTELERA | Verano 2023

relacionadas con Francisco de Goya: en el
entorno de la plaza Santa Cruz, cerca del
Musco de Goya; en el entorno de la plaza
de Los Sitios, junto al Musco de Zaragoza;
en la plaza de la Sco, con el Alma Mater
Museum o antiguo Museo Diocesano; en
el entorno de la plaza San Miguel, dado
que en el ndmero 4 se ubica la casa donde
vivio Francisco de Goya entre 1768 y 1769,
la cual sigue en pie y en el entorno de la
plaza del Pilar.

A]gunas de las originalcs propuestas a
través de las que se pudo degustar a bo-
cados el arte del pintor de Fuendetodos
llevaban por nombre algunas obras del
mismo: “El Coloso” de bar Casa Juanico;
“ Saturno devorando a su hijo” de La Fac-
toria; “La maja desnuda” de Casa Teo o “La
Maja Vestida” de Espumosos 5 de Marzo y
también de Café del Tibet y bar Las Ca-
tedrales, pero en diferentes versiones; “El

Cuaderno Italiano” del bar cafeteria La
Doris; “El Pelele” del bar La Cepa Dorada
o “Entierro de la Sardina” de El Disfruton.

También participaron Casa Buisin con
su “Tapa Capricho de Verano”; Linacero
Caf¢ con su “Tapa Caprichicos de Goya”,
la Monumental Taberna 1808 con la “Tapa
Pepe Hillo”; el bar cafeteria Odedn con
“La Nevada de Goya”; el Bar 3 Elementos
con la tapa “Dia de Campo con Quitasol”
y Bocatart con “La Tapa Desnuda”.

Se trata asi de “una propuesta tnica, ge-
nuina y diferente” a través de “una expe-
o ;) ;.

riencia gastronomica Unica con ese e-
lemento diferenciador aragonés que es la
tapa junto a la cultura y a la obra de la
figura mas iconica y distintiva de Aragén”,
asegura el prcsidcntc de 1a Asociacion de
Cafés y Bares de Zaragoza y Provincia,
José Maria Marteles.

OBITUARIO: FELIPE ALCAZAR

El pasado 26 de marzo fallecio Fe-
lipe Alcazar, socio fundador y di-
rectivo de la Asociacion de Cafés y
Bares. Fue el socio ntimero 4 de la
asociacion y actud como tesorero
durante las primeras Juntas Direc-
tivas. Fundador del Bar Alcazar. La
Junta Directiva, sus companeros y
los socios lo recordaremos siempre
€on gran carino.

GRANDES VINOS SE LLEVA

EL PREMIO AL MEJOR VINO

JOVEN DE ESPANAEN LOS
PREMIOS BACO

EL CDA CORONA DE ARAGON GARNACHA TINTO 2022 RECIBIO EL
MAXIMO GALARDON EN LA 372 EDICION DE LOS PREMIOS BACO. SE
LE OTORGO EL PREMIO LUIS HIDALGO CON LA CALIFICACION MAS

ALTA OFRECIDA POR EL JURADO, EN ESTE PRESTIGIOSO CONCURSO,
ORGANIZADO POR LA UNION ESPANOLA DE CATADORES.

El concurso de Premios Baco es el mas
longevo de los concursos de vinos que se
llevan a cabo en Espafia. Este se desarrolla
através de la cataa ciegas de los diferentes
vinos participantes por parte de catadores
miembros de la Union Espanola de Cata-
dores.

En su 37* edicion el CDA Corona de
Aragon Garnacha Tinto 2022 consiguid
el maximo reconocimiento por parte del
jurado catador entre los 423 participantes.
Vino que se pudo degustar el pasado 29 de
junio en el Salon de los Mejores Vinos de
Espafia celebrado por la Unidn Espafiola
de Catadores en el hotel Princesa Plaza de
Madrid.

El CDA Corona de Aragén Garnacha esun
vino que nace en vifiedos que se encuen-
tran en suelos muy pcdregosos, “El Vino
que nace de las Piedras” que caracteriza la

Denominacion de Origen Carifiena. Un
vino en el que se aprecia la frescura y la
purcza de la fruta de la Garnacha y que
es especialmente agradable de beber. Mo-
tivos por los que ha alcanzado el primer
lugar entre mas de 400 vinos de diferentes
indicaciones de origen.

Ademas de este gran reconocimiento ca-
ben destacar otros como el titulo al Mejor
Tinto 2022 y al Gran Baco de Oro, premio
otorgado a los 19 vinos que obtuvieron una
valoracion de entre 93 y 100 puntos en la
cata a ciegas.

CDA Corona de Aragén se alza como una de
las marcas historicas y mas representativas de
Grandes Vinos. Una marca que se distribuye
exclusivamente en canales de hostelerfa y tien-
das cspccializad;ls y que tras el 25 aniversario
de la fundacion presenté un nuevo disefio mas
moderno y actual bajo el nombre: CDA.

e,

RAND {
VINO

CDA

Gamacha
DOP.CARINENA 2027
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DESCUBRE ZARAGOZA
PROVINCIAEN
FAMILIACONESTAS56
PROPUESTAS DE
TURISMO CIENTIFICO

#descubreZaragozaprovincia #venyquedatecerquita

" RECOMENDADOS
QUE TE ACERCAN
- ALA CIENCIA

A DIPUTACION .

A D ZARAGOZA .

(B reriraribi

M3&s informacién en
www.descubrezaragozaprovincia.es

A DIPUTACION
v A DZARAGOZA

CUENTALE UN CUENTO A
LA REPUBLICANA

EN LOS BARES OCURREN MUCHAS HISTORIAS Y ESAS HISTORIAS DEBEN

SER CONTADAS

40

QJ
4

Cuéntale un cue

(

LA REPUBLICANA

II Concurso de relato corto

La Republicana

La Republicana, situada en mitad del Tubo
de Zaragoza, en la calle Casto Méndez
Nufiez, 38, esun clasico de la hosteleria zara-
gozana. Su cocina casera repleta de platos
tradicionales lleva 40 anos conquistando
los paladares de todo aquel que traspasa sus
puertas.

Un 24 de junio de 1983 La Republicana abrio
sus puertas por primera vez. Cuatro décadas
despuds, se asienta como uno de los referen-
tes del tapeo en el centro de la ciudad.

Un lugar que destaca por una decoracion
bastante peculiar; paredes repletas de cua-
dros y carteles, manteles a cuadros y un es-
tilo antiguo que es capaz de trasladar en el
tiempo y hacer de la hora de comer una ex-
periencia sensorial tnica.

Esta casa de comidas tan conocida en la

capital aragonesa no solo es famosa por sus
raciones y pucheros. También, sorprende
su pequefio musco, en el que se pueden en-
contrar diferentes antigiicdadcs que parecen
venir de la segunda reptblica espafiola y que
son verdaderas piezas de coleccionista.

Estaremos de acuerdo en que 40 afios no se
cumplen todos los dias, por eso, La Repu-
blicana ha querido celebrarlo de diferentes
formas.

Una de ellas, con el lanzamiento del 11 Con-
curso de relatos cortos “Cuéntale un cuento
a La Republicana”, cuya presentacion tuvo
lugar el pasado 19 de junio en el Espacio Am-
bar. Alli, el equipo junto con sus familiares y
amigos, pudicron disfrutar del evento.

El concurso esta abierto para toda persona
mayor de edad sin importar su lugar de resi-

dencia. Uno de los requisitos indispensables
es que las narraciones deben tratar sobre La
chublicana o sobre alguno de los objctos
de su coleccion. El plazo para la admision
de los relatos concluira el 2 de noviembre
de 2023.

El jurado del concurso seleccionara cuatro
de las narraciones presentadas y una de e-
llas, a eleccion del mismo, obtendra el pri-
mer premio. La scgunda prcmiada se clcgiré
por votacion del publico, entre las tres o-
bras restantes seleccionadas por el jurado.
i/\ participar!

Cabe destacar que la primera edicion del
Concurso de relatos cortos tuvo lugar justo
antes de la pandemia y fue todo un ¢xito.
Tres afios despuds, La Republicana se sigue
preguntando qué historias ocurren en los

bares y, concretamente, en el suyo.
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DE TERRAZAS POR
ZARAGOZA:“"LO QUE
NOS DIFERENCIA ES EL
ENTORNO"

HA LLEGADO EL VERANO Y ES TIEMPO DE 'TERRACEQO’. POR ESO, EN

ESTA OCASION DEJAMOS DE LADO NUESTRAS HABITUALES VISITAS

GASTRONOMICAS POR LOS BARRIOS Y NOS VAMOS DE PASEO POR

ALGUNAS DE LAS TERRAZAS MAS FAMOSAS DE LA CAPITAL ARAGONESA. Foto or: Terraza de Nusa
Y ES QUE SI HAY ALGO QUE CAMBIO LA PANDEMIA ES EL USO QUE Dua

HACEMOS DE ESTOS ESPACIOS EN LOS QUE, COMO COINCIDEN LOS
ENTREVISTADOS: LO QUE CAMBIA, Y LO QUE MAS IMPORTA, ES EL

ENTORNO.{NOS VAMOS?

Comenzamos nuestra ruta veraniega por
la terraza de Nusa Dua, ubicada en lo
alto de una colina en el parque Castillo
Palomar, un pulmon verde del barrio
cerca de la Estacién Delicias.

Su decoracion, la propuesta de su carta
y cl original ambiente que proponen en
este establecimiento la han convertido,
sin duda, en una de las referentes en la
ciudad para locales y turistas.

Abrid sus puertas en abril de 2021 a
manos de sus actuales gerentes, una fa-
milia de tres generaciones que, tras que-
darse tcmporalmente sin el negocio que
les permitia ganarse la vida dentro del
mundo del espectaculo por la pandemia
decidieron cmprcndcr en el barrio en el
que habian crecido. “Todo CmpCZ(’) con
un por qué no”, reconoce Sandra Bona,
gerente junto a sus padres, hermanos ¢
hijos. En Nusa Dua todo qucda en casa.

Aunque en su caso se trata de un qui-
osco de temporada -abren a finales del
mes de marzo y vuelven a abrir para las
fiestas del Pilar-, durante los meses de
apertura, aseguran, en Nusa Dua pasan
muchas cosas. ;El siguiente reto?: “Co-
menzar este invierno con eventos con-
certados con antelacion, comidas de
empresa, cumpleaﬁos Y eventos con gru-
pos grandes”.

También organizan conciertos, exposi-
ciones de arte o escultura, eventos de
musica en directo tanto de artistas con-
sagrados como amateurs, o su concurso
Nusa Dua Voz, con el que otorgan 800
curos al ganador.

“Ademas, contamos con una amplia

carta de bebidas, cocteles, granizados de
fruta natural y algo para picar. Nuestro
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concepto tuvo muy buena acogida desde
el principio, por lo que nos sentimos
muy satisfechos”, reconoce la hostelera.

Sin embargo, si hay algo que les iden-
tifica es el emplazamiento en el que se
encuentran. “Este afio nos han nomb-
rado la terraza mas fresca de la ciudad.
Es como un remanso de aire fresco. Lo
que nos diferencia es el entorno”, ad-
mite. Eso si, sin esfuerzo, trabajo, “y so-
bre todo muchas ganas de hacer las cosas
distintas y que la gente se vaya contenta,
no seria posible”, concluye.

Del barrio de Las Delicias nos dejamos
caer por Las Fuentes, en concreto por el
conocido como parque del Canédromo,
entre la calle Asalto y el Camino de Las
Torres, donde nos encontramos con otra
de las terrazas miticas de la ciudad que

Foto oz: Zona para ofrecer
musica en directo en Nusa
Dua

abrid sus puertas en ¢l afio 2018: Villa
Feliche.

En un entorno cambiante -cada afio su
decoracién varia de la mano de un grupo
local de grafitcros— protagonizado por la
vcgctacién, las plantas y los arboles de la
zona, nos encontramos con dos espacios,
uno cubierto y otro al aire libre. Como
curiosidad, en este establecimiento ofre-
cen la posibilidad de que el cliente lleve
su propia comida y organice un evento.
“Es algo que ha gozado siempre de mu-
cha acogida porque no es lo habitual en
Zaragoza”, advierte Manuela Lozano, su
gerente.

“No es un sitio de paso, aqui hay que ve-
nir de propio”, reivindica la zaragozana.
Y mucha gente lo hace. ;El motivo? Que
aqui pasan muchas cosas. En Villa Feli-
che, por cjemplo, son muy dados a orga-
nizar eventos solidarios cuyas recauda-
ciones recaen sobre entidades sin animo
de lucro como ONG o protectoras de
animales. También organizan concier-
tos, presentaciones de libros o
de comicos, y todo tipo de ac-
tuaciones para amenizar la época
estival. “Lo que destaca aqu{ esel
ambiente que se crea en un en-
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torno muy agradable”, destaca Lozano.
Mirando al cielo

Y es que aunque abren de marzo a oc-
tubre; es ahora, entre los meses de
primavera y verano, cuando hacen “su
agosto”. “Estos tres meses suponen el
grueso de la temporada, aunque la pri-
mavera también suele ser buena. Por
eso una de nuestras maximas es hacer
las cosas diferentes para que la gente se
vaya con un buen sabor de boca”, explica
la hostelera. Eso si, aseguran que seria
necesario “un mayor control de plagas y
mayores esfuerzos a la hora de fumigar
la mosca negra, que este afio estd haci-
endo estragos”.

Y llegamos a dos de las terrazas con mas
solera ¢ historia- de la capital aragone-
sa, aposentadas en lugares de paso, algo

"NO ES UN SITIO DE
PASO, AQUI HAY QUE
VENIR DE PROPIO"

§ a3

que forma parte, sin lugar a dudas, de
su filosofia. Estamos en las terrazas de
Gran Via (1 y 2), las cuales se caracteri-
zan por tener forma e incluso los colo-
res de una mariquita. “Cuando abre el
quiosco imita a la apertura de las alas”,
cxplica Luis Migucl Gracia, gerente
desde hace mas de una década de sendos

Foto 03: Terraza de Villa Feliche

Foto 04: Luis Miguel Gracia, gerente de las
terrazas Gran Via (1 y 2)

Foto o05: Terraza Gran Via
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Foto 06: Terraza
Camerino

Foto o7: Terraza
Cartelera

establecimientos.

Y es que el hostelero zaragozano, que
abre sus quioscos cada ano de marzo a
noviembre, ha logrado convertir la in-
certidumbre de trabajar en un local
completamente exterior en una de las
normas del juego. “Nos pegamos todo
el afio mirando al cielo, pero al final te
acostumbras. Al final en Zaragoza no
llueve tanto, es peor el cierzo”, afirma.
Entre su clientela, la cual es mayoritari-
amente de paso, triunfan las cafias, los
cafés y algunas de las tapas que ofertan,
mientras que por la noche la gente opta
por sus cocteles y combinados.

“Aqul’ lo que mas vende es el escenario.
Hay muchos clientes que se sientan so-
los a ver a la gente pasar. Es algo verdad-
eramente relajante”, admite Gracia.

Un remanso de paz
“También programamos actuaciones

musicalcs7 algo que da mucha vida a una
calle tan importante como es la Gran
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Via y que la gente aprecia mucho”, rei-
vindica. ;Los mejores meses? Entre mayo
y septiembre, “si salen buenos, podemos
decir que ha sido una buena temporada”,
anade. Y ahora, en verano, toca despedir
al pl’lblico de diario, y recibir a los cien-
tos de turistas que cada ano visitan la
ciudad y que suelen valorar mucho este
tipo de espacios: “Somos un remanso de
paz en el corazon de la ciudad”.

En su caso, el zaragozano eligio el mundo
de 1a hosteleria hace mas de dos décadas
y asegura que mantiene la vocacion del
primer dia. “Lo que me hizo elegir esta

vida era el trato con la gente, el dia a dia
y, sobre todo, el reto de que el cliente se

"SOMOS UN
REMANSO DE PAZ
EN EL CORAZON DE
LA CIUDAD"

vaya satisfecho. En un lugar como este
te aseguro que no hay dos dias iguales”,
advierte.

Y de dos de los quioscos mds antiguos de
la ciudad, a tres de las dltimas incorpo-
raciones al espacio urbano. En este caso
nos perdemos por los quioscos regenta-
dos por Verbena Social Bars -grupo
propictario de Garbo Gentlebar, Ginger
Fizz Bar y Gonzo Bitter Bar- de Ia mano
de Felix Martin, uno de sus responsables.
Y hablamos de Camerino Bungalobar
-situado en plaza de Los Sitios-; Carte-
lera Bungalobar -en el bulevar central de
Sagasta, frente a la Confederacion Hi-
drogrifica del Ebro- y Vodevil Bungalo-
bar -en Montecanal-.

En la variedad estd el gusto

“Cuando salieron a concurso estos nue-
Vos espacios Cnseguida vimos la opor-
tunidad”, rememora el hostelero que ex-
plica que la propuesta liquida de los tres
locales es idéntica, cuyo concepto prin-
cipal gira en torno a la cocteleria clasica.
En la parte gastrondmica, sin embargo,
la cosa cambia.

Mientras los dos quioscos del centro se
centran en un tipo de cocina mas urba-
na; en Montecanal decidieron apostar
por ¢l mundo de los arroces logrando
convertirlo en tan solo unos meses en
un referente de la ciudad de la mano del
prestigioso chef Evaristo Triano.

“Decidimos contar con uno de los
grandes expertos a nivel mundial que ha
llevado sus conocimientos del arroz y la
paclla alrededor del mundo dando clases
en el Culinary Institute of America, en-
tre otros lugares”, aflade el hostelero. En
su carta destacan el arroz con verduri-
tas, arroz de longaniza de Graus, sctas y
esparragos verdes, arroz negro de sepio-

net y IllCZlCl’lOfZl, O arroz dC C:ll!lleI'CiEOS,
gambas y a]mcjas.

En la terraza los 365 dias del afio

Ademis, en este caso, decidieron huir
de la temporalidad y aprovechar estas
instalaciones para disfrutarlas todo
el ano con el uso de materiales termo-
rreguladores, suclo radiante, cte. Todas
cllas son terrazas calefactadas. “Aun asi,
siguen siendo locales muy de tempora-
da, y los inviernos son duros. En todo
momento hemos buscado el confort del
cliente, en un entorno elegante y ur-
bano que imita las terrazas parisinas.
Eso si. Los verdaderos decorados son los
propios entornos’, anade Martin. Por
otro lado, el hostelero reconoce que ha

sido todo un reto para el grupo enfren-
tarse a este nuevo escenario: “Gente de
paso, trabajar a pie de calle. Es distinto.
Sabiamos que era algo nuevo para no-
SOLTOS y seguimos aprcndicndo cada dia.
Tras muchos meses de trabajo, ahora
toca demostrar que nuestra propuesta
esta a la alcura”.

Ir de propio

Nuestro pasco llega a su fin por la zona de
la Expo, en el parque del Agua. Alll nos
topamos con otra afamada terraza, en este
caso a orillas del Ebro. Se trata de Luna
Nueva, rcgcmada por Maurizio Lanzaro y
Sandra Arias desde el ano 2014. Ademas,
cuentan con una terraza ubicada en el
Parque de Macanaz, frente al rio, la terraza

“OFRECEMOS

UNA ATMOSFERA
RELAJANTE EN UN
ENTORNO UNICO Al
LADO DEL Ri0O”

Foto 08y 09: Terraza de Vodevil Btmtgalovbar

Foto 10: Terraza Luna Nueva

Macanaz. “Ofrecemos una atmosfera rela-
jante en un entorno unico al lado del ri0”,
destaca. En su caso, en este bar de tem-
porada ofrecen un amplio servicio que
abarca desde el desayuno, la comida o
la cena, incluyendo un mend del dia y
otro de fin de semana; asi como un am-
plia carta de raciones, ensaladas, bocadil-
los y tapas. “También nos hemos dado a
conocer por el servicio de cocteleria con
nuestros mojitos y pinas coladas”, afiade
el hostelero, que reconoce que el verano
es uno de los momentos mas importantes
del ano para este establecimiento: “Al
final somos un bar de temporada su-
mergido en la naturaleza, y esto tiene sus
pros, pero también sus contras cuando el
tiempo no acompafia. Aqui no hay veci-
nos, la gente viene de propio”, concluye.
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EL MALECON DE TRIANA

UN BAR-RESTAURANTE A ORILLAS DEL CANAL IMPERIAL DE ARAGON

on 15 afios de historia, El Malecén

de Triana ya se ha convertido en

uno de los nombres propios de la
hostelerfa de Pedrola. Un proyecto que
Manuel y su hermano iniciaron alla por
el 2008 como una auténtica aventura, por
encima de un conocimiento especial o una
experiencia previa en el sector.

Los inicios no fueron sencillos, inmersos
€n una grave crisis econdmica que afectd
enormemente al pais tras el estallido de la
burbuja inmobiliaria. Un hecho que mar-
caria la historia de El Malecdn de Triana,
que ha tenido que afrontar a lo largo de su
trayectoria multiples altibajos y momen-
tos de dificultad. Sin cmbargo, su pasién,
esfuerzo y valor en el servicio se impusie-
ron por encima de todas las complejas cir-
cunstancias, consolidando su bar-restau-
rante hasta el dia de hoy tras “una labor de
mucho mérito” que reconocen sus duenos.

Su nombre, El Malecén de Triana, con-

tiene un alto componente historico, que
vincula al municipio zaragozano de Pedro-
la con otras 4reas de la geografia espafiola.
De este modo, el bar-restaurante pedrole-
ro hace referencia a un muro cercano al lo-
cal, y que se encuentra ubicado en el ant-
guo barrio de los andaluces. El Malecon de Tri-
anano presenta estrechas relaciones con Cuba y
el Caribe, sino con Andalucia, como referencia
ala inmigracion que vivio la zona en las décadas
de los afios 40 y 50 en ¢poca de posguerra.

El Malecon de Triana se caracteriza por
su ampliu oferta gastronémica, con “una
barra de tapas que nada tiene que envi-
diar a las que se ven en San Scbastian”,
y sus precios cconomicos. Asi, en el bar-
restaurante de Pedrola se puede disfrutar
de un completo ment con tapas, raciones
y platos combinados. Los clientes del ne-
gocio pueden consumir, de este modo, una
comida casera de calidad y muy variada,
que potencia todavia mas su sabor gracias
a la cercana y carifiosa atencion de sus ca-

Foto de Google

marcrasy a 121 lilbOT dC una Cl,lidild:l cocina.

En cuanto a su actividad, el servicio de El
Malecdn de Triana se mantiene constante
durante toda la semana, con especial aten-
cion al sabado, como dia mas CSpCCiIJ.] den-
tro de la rutina habitual. En este sentido,
los pedroleros pueden comenzar su parti-
cular fin de semana con un almuerzo de ca-
tegoria, mds especial que de normal, donde
se pueden degustar grandes platos como
callos, rabo de toro o manitas de cerdo.

Asimismo, los duenios de El Malecon de
Triana reciben la llcgada del verano total-
mente preparados para la recepcién del
mayor trasiego de personas que tracn con-
sigo estas fechas senialadas. Los meses de
julio y agosto son tiempo de desconexion
y diversion, y son muchos los que apuestan
por regresar a sus respectivos pucblos para
pasar unas buenas vacaciones. Ante ello, El
Malecon de Triana se erige como un espa-
cio de reunion de los diferentes vecinos del
municipio, donde el secreto estd en “tratar
a todo el mundo por igua]”, €COmo Nos Co-
mentan desde el bar-restaurante.

El Malecodn de Triana supone, asi, una gran
opcion donde almorzar y tomar algo a ori-
llas del Canal Imperial de Aragon, de cami-
no a Zaragoza, con una oferta gastronémica
amplia y de calidad a un precio econdmico
y con un trato acogedor y servicial. Un bar-
restaurante donde sentirse como en casa.
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MAPA DE LA CIENCIA: 56
DESTINOS TURISTICOS PARA
ACERCARSE ALA CIENCIAEN

ZARAGOZA PROVINCIA
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a delegacion de Turismo de la
| Diputacién de Zaragoza ha c-

ditado un mapa con 56 propucs-
tas para acercar la ciencia a los escolares,
con propuestas turisticas en diferentes
municipios y enclaves de la provincia. El
objctivo de esta lamina en gran formato
es aportar nuevas formas de conocer los
recursos naturales y culturales de los mu-
nicipios zaragozanos relacionandolos con
disciplinas como la gcologl’a, la botanica,
la paleontologia, la ingenieria, la biologia
o la astronomia.

Gracias a la gran acogida que tuvo el
primer mapa didactico, editado hace dos
afios, en el que aparecian 64 destinos para
disfrutar en familia, se ha presentado este
segundo que complementa, asi, al pri-
mero y que ya se¢ ha repartido en mas
de 260 centros escolares para que se dis-
tribuyan en las aulas de Primaria. Aunque
también puede descargarse en la web de
turismo de la DPZ (dcscubrczaragozapro—
vincia.es) y se complementa con un cua-
derno para el profesorado que incluye una
pequena explicacién de cada uno de esos
56 destinos.

El géiser de Pozuclo de Aragon, la foz
de Sigiiés, los molinos de pélvora de
Villafeliche, las minas de sal de Remo-
linos, el yacimiento de fosiles cambri-

cos de Murero, las cuevas prehistoricas
del Gato y Slllares de Epila o la cueva
de los Rincones de Purujosa son algunas
de las sugerencias que ofrece este mapa.
Enclaves que forman parte de esta pro-
puesta cultural ¢ historica que pone las
miras en localizaciones relevantes del
pasado para que sigan siendo puntos de
interés en el presente y no se olviden las
costumbres, forma de vida y las tradi-
ciones en el futuro.

Otras de las propuestas recogidas son
yacimientos como los de Bilbilis (Cala-
tayud), Aratis (Aranda de Moncayo) o
Contrebia Belaisca (Cotorrita); la ruta
de los neveros, formada por 16 pozos de
hielo situados en tres comarcas distintas;
el museo del aceite de Sediles; el “anfite-
atro del tiempo” de Ruesca; el tinel de
la Mina de Daroca... Teniendo en cuenta
que es solo una seleccion adaprada a las
competencias y contenidos del curriculo
de Primaria, pues en un mapa es impo-
sible dar cabida a toda la riqueza de Zara-
goza provincia.

Son mis de 57.000 los estudiantes de
primaria que tienen ya esta gu{a didac-
tica con informacion y explicaciones de
caracter transvcrsal, pcrmiticndo que
cada docente pucda adaptarla segt'm la
asignatura que imparte.

El foco en los entornos rurales se relaciona
directamente con la intencion de poten-
ciar el turismo sostenible y respetuoso con
el medio ambiente, destacando los esfuer-
zos por conservar lo que se encuentra en
estos entornos y con lo que se identifican
con el paso de las generaciones.

En definitiva, se trata de un mapa innova-
dor que recoge todas las disciplinas de la
ciencia distribuidas en la provincia y te
invita a conocerlas. A menos de una hora
y media encontramos la gran mayoria de
destinos destacados en este mapa, siendo
una opcion perfecta para hacer excursio-
nes en el dia y escapadas de fin de semana
por su cercania. Ademads, en caso de no
contar con vehiculo propio, las buenas
conexiones que se ofrecen desde Zaragoza
permiten llegar a la amplia mayoria de los
destinos propuestos.

Carmen Serrano, Maribel Martinez, Rocio
Rodriguez y Carlos Sdenz han sido los en-
cargados de elaborar los textos de esta guia
y adaptarlos para poder divulgar el tu-
rismo de la provincia desde otro punto de
vista. Y Marina Rodriguez, la ilustradora,
quien ha explicado que esta coleccion de
dos mapas ha mantenido el mismo estilo
de caracter infantil, que cuenta con pic-
togramas para atracr la atencién de ninos
y ninas.

T A
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PUB TRASTE KARAOKE

EN EL CORAZON DEL BARRIO DE SAN JOSE HAY UN PUB CON KARAOKE
DONDE LA MUSICA ES EL LENGUAJE INTERGENERACIONAL Y TU ERES LA

ESTRELLA

La musica reduce el estrés, estimula el
cerebro, aumenta el optimismo y tiene
otros muchos beneficios que Oscar Dio-
nis, propictario del Pub Traste Karaoke
desde diciembre de 1998, conoce de prim-
era mano.

Este local, de paredcs rojas, que esta ubica-
do en el barrio de San José lleva abierto
35 afios y por ¢l han pasado cantantes fa-
mosos como David Civera y Eva Amaral,
cuando todavia no eran conocidos.

El Traste es un punto de encuentro para
todas las personas que quicran pasarlo
bien y disfrutar del karaoke cancando sus
canciones favoritas. Actualmente, las can-
ciones que mas piden los clientes, segiin nos
cuenta su propictario, son algun:ls miticas
como Vivo por clla, Bailar pcgados, Mi gran
noche, Como una ola. Pero también son de
gran reclamo otras canciones de cantantes
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mas actuales como Aitana y Ana Mena.

Le preguntamos por su cancion favo-
rita a Oscar, a lo que nos responde que
le “ponemos en un aprieto” y, aunque le
gustan muchas, nos acaba confesando que
tiene debilidad por Un velero 1lamado
Libertad de Jose Luis Perales: “Esa cancion
la canté cuando todavia no tenia el Traste,
yo fui a cantar a ese Karaoke”.

El afan por querer llevar el Karaoke a las
fiestas de los pueblos y eventos priva-
dos hizo que surgiera TrastEventos: “Nos
hemos desplazado a un montén de pue-
blos de Aragdn para poner la discomo-
vil y el karaoke”. Tambi¢n han recorrido
centros comerciales como Gran Casa o
Centro Comercial Augusta, han estado
en Gran Via con el camion de la COPE,
Plaza Utrillas y Plaza Reina Sofia y han re-
alizado concursos en Ejea, Tauste y Teruel.

Hace 5 afios participaron en el I Campe-
onato Nacional de Karaoke, organizado
por una empresa de Albacete. Contacta-
ban con los mejores karaokes por Comuni-
dades Autonomas y el Traste fue clegido en
Aragon. Fueron 170 los participantes que se
presentaron en la plaza Utrillas, de aht sali6
una voz femenina y una masculina para re-
presentar a Aragon. “Llegamos a la final, que
se celebrd en un crucero” nos explica Oscar.

Durante estos 25 anos el negocio ha ido cre-
ciendo y aunque la pandemia fue un momen-
to complicado, Oscar vio la oportunidad per-
fecta para reinventarse: “Se me ocurrio mon-
tar en un almaceén de 15 metros cuadrados,
que esta pegado al pub y que corresponde al
mismo local, una franquicia de helados. Mon-
tamos La Jijonenca y nos va de maravilla”.

Tienen una terraza con 20 mesas que com-
parte el karaoke y la heladeria y que es de
gran reclamo para disfrutar de las con-
sumiciones de ambos locales.

Nos despedimos de Oscar, un empren-
dedor nato que ha sabido ver las oportuni-
dades de negocio en el barrio de San José
y endulzar con sus helados a todo el que le
apetezea. Un amante de la buena musica
que disfruta de su trabajo y que esta siem-
pre dispuesto para llevar la discomovil y el
karaoke a cualquier evento.

GUTA OFICIAL DE TAPAS 2023

GUIA OFICIAL

Topas Zaragoza y Provincis
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n afo mas, el signo mas

representativo de la gastronomia

espafiola se hace eco entre los
ciudadanos y turistas de Zaragoza y su
provincia gracias a la Guia Oficial de
Tapas 2023.

Esta gula recoge, no solo algunas de
las mejores tapas de la provincia de
Zaragoza, sino tambi¢n, aquellas que
fueron galardonadas en la dltima edicion
del Concurso de Tapas de Zaragoza y
Provincia.

Fueron mnoventa los establecimientos
participantes del XXVII Concurso de
Tapas de Zaragoza y Provincia, los cuales
se disputaron el premio a la Mejor Tapa
de Zaragoza, entre otros, el pasado mes de
noviembre de 2022. Todos ellos se pueden

encontrar ahora en esta Guia Oficial de
Tapas 2023.

Esta es una forma, no solo de informar
tanto a los zaragozanos como a los
turistas de la variada oferta de tapas que
s¢ esconde entre los bares y restaurantes
de la provincia, también es una via para
promocionar y poner en valor la cultura

del tapeo.

Como reivindica José Maria Marteles,
presidente de la Asociacion de Cafés
y Bares de Zaragoza y Provincia, en la
prcscntacién de la Guia: “La tapa no solo
forma parte del patrimonio gastronémico
espaiiol, sino que también representa un
concepto genuino, singular y diferencial
de nuestra oferta y de nuestra identidad
culeural”.

Tablon de anuncios

SE TRASPASA BAR CAFETERIA

CENTRAL

Ubicado en la Avenida César Augusto, junto al mercado
central de Zaragoza. Ellocal ha sido reformado recientemente
y cuenta con unos 75 metros cuadrados.

Contacto: 976 296 384 Mail: central_pedro@hotmail.com

MARINE'S

En las primeras piginas de esta guia
podemos encontrar las tapas que fueron
galardonadas en las diferentes categorias
que ostenta el Concurso de Tapas de
Zaragoza: Mecjor Tapa de Zaragoza 'y
Provincia 2022, Mejor Tapa Original,
Mejor Tapa Aragonesa (Aragén Alimentos
Nobles), Mejor Tapa Mediterranea y
Mejor Tapa Popular.

Se han editado 6.000 cjcmplnrcs dela gul’a
para repartirlos entre oficinas de turismo
y puntos de interés de la provincia de
Zaragoza.

La edicion de la gufa ha sido posiblc
gracias a la Diputacion de Zaragoza junto
con la Asociacion de Cafés y Bares y con ¢l
apoyo del Ayuntamiento de Zaragoza y el
Gobierno de Al'agén.

SE TRASPASA CAFETERIA

La cafeterta esta bien situada en calle Fuendejaldn, 3, junto
al colegio Marie Curie, una zona residencial. Se encuentra
totalmente equipada. El local es muy luminoso y la terraza
tiene licencia de 8 mesas. Contacto: 658 91 82 48
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ZARAGOZA: CIUDAD
REFERENTE EN PATRIMONIO,

CIOY GASTRONOM

aragoza es una ciudad que sorprende
a cada paso, llena de cualidades que
la hacen tnica: la hospitalidad7 la
S . )
proximidad de sus habitantes, su caracter
abierto y su espiritu innovador.

Zaragoza s una ciudad que interesa visi-
tar por su amplia oferta pcnsadu para
todos y capaz de dar respuesta a cual-
quier interés: gastronom{a, cultura, ocio,
patrimonio, historia, dcportc.... Nuestra
ciudad tiene todos los ingrcdicntc‘s para
ser unica. Ademas, cuenta con excelentes
infraestructuras con las que satisfacer las
necesidades de los mas exigentes.

Preparate para pasear por la Zaragoza de
las cuatro culturas que han evolucionado
en el estilo de vida, que hoy caracteriza
la ciudad y sus gentes. Romanos, mu-
sulmanes, judios y cristianos dejaron su
huella mas caracteristica en forma de arte,
cultura, tradiciones y gastronoml’a.

Son muchos los rincones que no nos
podcmos pcrdcr si visitamos Z;lr;lgozzl. La
Basilica de El Pilar, uno de los centros de
pcrcgrinacién mas importante del catoli-
cismo; La Seo, la Aljaferia, los espacios
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arqueologicos, el Patio de la Infanta, y,
como no, todo ¢l legado artistico del c¢-
lebre Goya. Ademas, la ciudad moderna
se muestra a través de los nuevos iconos
como el espacio Mobility City, junto
COn OLros Museos tan interesantes como
¢l Musco Pablo Serrano, el Museo Pablo
Gargallo, el Museo Goya—Colcccién Iber-
caja, el Museo de Zaragoza, el Alma Mater
Museum o el Museo del Fuego.

Y por si todo esto fuera poco, otro de
los puntos fuertes de la visita a Zaragoza
es su gastronomia... porque hablar de la
gastronomia de Zaragoza es hablar de la
calidad de los productos tl’picos (buenas
huertas, excelente ternasco, jamén, vinos
con D.O., chocolate), de la gran variedad
de establecimientos, del buen hacer de sus
profesionales y de la cultura del tapeo.

Con todo ello, es facil entender que Zara-
goza pucdc presumir de ser c:lpit:ll del sa-
bor y fuera nombrada Capital Iberoameri-
cana de la Gastronomia Sostenible, una
designacion de marca que otorga la Aca-
demia Iberoamericana de Gastronomia, a
través de la cual se reconoce la excelencia
gastronomica como ejemplo de cultura.

i

A

Con motivo de esta designacion, que fi-
naliza a finales de este mes de junio, Zara-
goza s¢ ha convertido durante un afio en
un auténtico escenario gastronémico en
el que, bajo la marca de destino “sabroso,
saludable y sostenible”, se han llevado a
cabo diferentes actividades con mas de 40
contenidos originalcs programados, tanto
en los espacios mas exclusivos de la ciudad
como en las calles, que han tenido un espe-
cial protagonismo.

El cierre de esta agenda de actividades
gastronomicas y, por tanto, cl fin de la
dcsignacién de Z:lragoza como Capital
Iberoamericana de la Gastronomia Sos-
tenible, terminard con un gran evento
temdtico para el que la ciudad lleva meses
preparindose.

Se trata del Festival Iberoamericano de la
Gastronomia Sostenible, previsto del 11 al
24 de septiembre en el Parque Grande José
Antonio Labordeta, un encuentro masivo
en el que se tratara de reflejar la amplia
variedad de la comunidad latinoameri-
cana, que sc vera materializada a través de
diferentes actividades tematicas, comer-
ciales y de ocio con espectaculos de artis-

tas nacionales e internacionales y variadas
actuaciones aptas para todos los publicos.

Pero hasta que llegue septiembre y poda-
mos disfrutar de este gran evento, Zara-
goza es mucho mas, si cabe, en verano.
Destaca por ser una ciudad llena de vida
y ambiente, con una agenda cultural y
festiva vibrante que se puede disfrutar al
aire libre, en calles y plnzas emblematicas
rodeadas de un patrimonio histérico in-
comparable.

Ademis, en verano la oferta para el visi-
tante se completa con una gran variedad
de servicios turisticos que en esta época
del ano llenan el calendario de actividades
para todos.

Pascos guiados, rutas con Informadores
Turisticos, visitas accesibles o nuestro Bus
Turistico en sus tres versiones, diurno,
nocturno y megabus, te ofrecen la posi-
bilidad de conocer la ciudad desde otros
puntos de vista.

Te invitamos a venir a Zaragozay a descu-
brir su patrimonio y su historia, a disfrutar
de su cultura, a saborear su gastronomia
y a respirar la calidez y hospitalidad de
sus gentes y sus calles. Es facil enconcrar
un buen motivo para dejarte seducir por
Zaragoza y hacer de tu visita un momento
inolvidable.
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ELTALLER CLANDESTINO

UNA EXPERIENCIA DE OCIO ALTERNATIVA CON COCTELES DE CARACTER

ARAGONES

onversar con Jimmy Valios implica

tratar un relato protagonizado por

la hostelerfa y la pasion por la coc-
teleria desde la perspectiva de una recono-
cida figura de Zaragoza. Tras una ajetreada
tarde y al poco de finalizar uno de sus cursos,
nos atiende para conocer, a partir de su ex-
periencia y dilatada trayectoria profcsional,
su innovadora propuesta.

Taller Clandestino nace en 2022 como evolu-
cion y renovacion de marca de la primigenia
Cocktails & Food School, que se convirtié
en 2017 en la primera escuela de cocteleria de
Zaragoza. De este modo, hace un afo vio la
luz el ultimo proyecto de un apasionado del
sector, que comenzd su andadura en 2009
con sus primeros cursos de hostelerfa.

Fructifico en un momento complejo, dicho
sea de paso, tras la grave crisis, tanto a nivel
sanitario como econdmico, que arrastro la
COVID-19. Alli, Jimmy Valios supo hacer
de la debilidad una oportunid:{d a partir del
Taller Clandestino. Un éxito que, como ex-
plica el hostelero zaragozano, “reforzo todo
lo que se vivio en ese momento” a partir de
la consolidacion del sentimiento de union y
de la voluntad de salir a la calle a disfrutar y

pasarlo bien que dejo consigo la pandemia.
Asimismo, Valios confiesa que, sin las vi-
vencias de aqucl]os momentos de debilidad,
Taller Clandestino no seria lo mismo.

En el binomio que conforman la esencia de
bar y el aprendizaje de la escucla, Jimmy
Valios tiene clara cual es la primera piedra
del éxito de su modelo de negocio: “La for-
macion es primordial c indispcnsablc. Taller
Clandestino no existiria sin la formacion que
hay detras”. En este sentido, Valios pone en
valor la gran acogida que estan recibiendo
sus cursos, con alumnos venidos de diferen-
tes ambitos y locales de Zaragoza, ast como
positivas criticas desde diferentes puntos del
panorama mundial como Madrid, Barce-
lona, Nueva York o Londres.

Otro motivo de alegria para Jimmy Valios y
su Taller Clandestino es el reconocimiento
del cliente y la gente del dia a dia. En un
mundo donde Internet y las redes sociales
son protagonistas de nuestra rutina diaria,
el hostelero zaragozano comenta que “pre-
valece el boca a boca”. Un hecho que, sin
dcjar de lado la importancia que tiene actu-
almente la comunicacion a través de Incer-
net, refleja gratitud y sorpresa en el negocio

como muestra de que se estan haciendo bien
las cosas.

Dentro de la amp]i:l variedad de cocteles que
se ofrecen, el objetivo de Taller Clandestino
no es Unicamente servir una buena copa,
sino presentar una complcta experiencia de
consumo. Expresar y comunicar una histo-
ria a partir de una combinacion de aromas
y sabores, y crear un ecosistema de encanto
acompafiado de una musica a la altura. Se
potencia el caracter afable, alegre y acogedor
de los aragoneses a través de “una obligacion
de hacer sentir a la gente como en casa”.

Asimismo, Valios defiende que Taller Clan-
destino lleva por bandera el buen servicio y
trato con el cliente, cuyas relaciones de con-
fianza y gratitud son basicas para el desar-
rollo de un proyecto asi. Por otra parte, la
ambicion es compariera de viaje del negocio,
como demuestra el interés de su lider por au-
mentar la calidad de la barra y del coctel, y de
mirar a la cocina en cuanto a profésion:ﬂidud,
calidad y crecimiento gcnem]. Todo ello ]:)ajo
una concisa premisa: “El producto, indepen-
dientemente de cual sea, debe estar perfecto”.

Por dltimo, de cara al futuro, Jimmy Valios
se define a sl mismo y a su equipo como
“un conjunto de mentes inquictas”. Es por
cllo que, con tan solo un afio de vida, Taller
Clandestino ya tmbaja en la creacion de su
segunda carta, de igual manera que en otros
retos como la potenciacion de los talleres
o el regreso de los cocteles embotellados.
Una vision clara y decidida que continuara
siendo pieza clave del ¢éxito y desarrollo de
Taller Clandestino. Un espacio de reunion y
ocio, de coctelerta, bar y aprcndizajc, donde
se trabaja con corazon y caracter aragonds.
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N Aragén,

alimentos

nobles

LO QUE VLS, ES.

aragonalimentos.es

GOBIERNO
DE ARAGON

FORMACION DE
FORMADORES EN
ALIMENTOS DE ARAGON Y
SU CALIDAD DIFERENCIADA

SE HA CELEBRADO LA PRIMERA PARTE DE LA JORNADA PILOTO (REALIZADA EN FORMATO
PRESENCIAL Y STREAMING) CON EL OBJETIVO COMUN DE QUE LOS PROFESIONALES DEL
SECTOR HOSTELERO VALOREN EL PATRIMONIO AGROALIMENTARIO DE ARAGON Y SU

ragon Alimentos puso en marcha

el pasado 6 de junio el programa

“Formacion de formadores en Ali-
mentos de /\ragén y su Calidad Diferen-
ciada” con su primera jornada piloto.

Se trata de una formacion dirigida a for-
madores activos y cercanos a través de
los profesionales del sector hostelero,
que fue impartida en las instalacio-
nes del Centro de Formacion de Cafés
y Bares por la directora general de In-
novacion y Promocion Agroa]imcnta—
ria, Carmen Urbano y todo su equipo.

Los objctivos del programa son:

+  Construir un programa de formacion
continua para formadores en nuestro
patrimonio alimentario y su calidad
diferenciada con un reconocimien-
to por nuestra parte que acredite a
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CALIDAD DIFERENCIADA

quienes superen los hitos del programa.
Reconocer la labor de los formadores.

Segmentar los distintos grupos por
niveles adquiridos.

Hacerles sentir parte del equipo de
promocién de Alimentos de Aragén.

Conocer sus capacidades.
Detectar sus necesidades.

Proporcionarles informacion actua-
lizada y herramientas de trabajo.

Certificar sus capacidades para ser
portavoces.

Construir marca alrededor de nuestro
patrimonio alimentario.

Después de haber escuchado las pregun-
tas que planted el sector, el equipo DG
recopild las ideas y propuestas habla-
das con el objctivo7 a 1:11‘g0 plazo7 de
construir un programa de forma conti-
nua para formadores del patrimonio ali-
mentario que responda a sus necesidades,
que reconozea el valor de la formacion y
de aquellos que la imparten comprometi-
dos siempre a estar en contacto y bien
informados sobre todas las novedades de
un sector cstratégico para Aragén. Ha-
ciéndoles sentir, de esta manera, parte del
equipo de promocién de Alimentos de
Aragén.

Esta jornada piloto ha contado con una se-
gunda parte, también impartida en forma-
to presencial y streaming, que ha tenido
lugar el dia6de julio en la sede del Depar-
tamento de Agricultura, Ganaderia y Me-
dio Ambiente en la Plaza de San Pedro Nolasco

LARGAVIDAALO
RETORNABLE

V. o
7

T Y ste ano se cumple el 70 aniversario
—{ de la primera botella de vidrio fabri-
A4 cada en Espana, la botella Contour,
y Coca-Cola lo celebra redoblando su
apuesta por su envase mds iconico y sos-
tenible.

La propuesta de Coca-Cola se apalanca en
tres pilarcs: el crecimiento de sus clien-
tes a traves de la variedad de productos y
tamafios en este formato, que cubren to-
das las ocasiones de consumo, la mejor
experiencia para sus consumidores, y la a-
puesta por la sostenibilidad de este en-
vase, exclusivo para el sector hostelero.

Es, sin duda, el envase mas sostenible para
la hosteleria. Es retornable y cuenta con
25 vidas de media antes de ser reciclado,
lo que cquivnlc a una media de 6 afos.
Segt'm el dltimo informe de sostenibilidad
de Coca-Cola en Espatia, el 91% del vidrio
que produce es retornable. La gestion sos-
tenible de los envases es uno de los princi-
pales retos de Coca-Cola, que trabaja para
utilizar menos materiales en los procesos
productivos, y recoger, y reciclar todos los
que se utilizan.

Respecto al crecimiento de los negocios

“ZERO AZUCAR
;jZVE‘_RO CAFEINA &

hosteleros que ofrecen vidrio, la exclusivi-
dad de este envase para el sector les per-
mite diferenciarse y ofrecer el servicio y la
atencion que esperan sus clientes. En este
sentido, la botella de vidrio Contour nacid
en 1915 para ser diferente y desde entonces,
se ha convertido en la botella mas iconica
de la compafifa. Y de hecho, segiin un es-
tudio de Conecta para Coca-Cola, el 80%
de los consumidores prefiere el envase de
vidrio cuando acude a un establecimiento
hostelero, y destacan de ¢l suiconicidad, su
calidad, la experiencia, y su sostenibilidad.

Asimismo, Coca-Cola lleva mucho tiempo
trabaj ando para conseguir un movimiento
a favor de la sostenibilidad, no solo en sus
consumidores sino también en sus clien-
tes. Precisamente de ahi nacié Hosteleria
#PorEIClima, un proyecto de 1a mano de
Coca-Cola en colaboracién con ECODES,
que impulsa la accién contra el cambio
climatico en el sector de la hosteleria en
Espafia. Y, ;qué hay mis sostenible que el
envase retornable?

Asi pues, Hosteleria  #PorElClima
constituye una plataforma virtual que

, . .
reune a toda la comunidad de estableci-
mientos de hosteleria con un objetivo

comun: comprometerse con la sociedad
y con el entorno llevando a cabo accio-
nes que a favor del cambio climdtico y
llevando a cabo acciones de acuerdo con
las directrices marcadas con el Acuerdo de
Paris sobre sostenibilidad. De esta mane-
ra, el proyecto ayuda al sector visibilizan-
do a los establecimientos compromctidos
y sus acciones climaticas, amp]iando y
extendiendo las acciones contra el cambio
climatico y generando un cfecto contagio.

De momento, en la hosteleria aragonesa,
hay mas de 210 establecimientos adhe-
ridos a Hosteleria #PorelClima y hay mas
de 800 actuaciones climdricas puestas en
marcha. Acciones que, desde el sector, ya
se realizan a favor del clima ofreciendo
herramientas, informacion y pautas de
actuacion. Acciones que parten desde es-
trategias para erradicar o minimizar, en la
medida de lo posible, las emisiones de car-
bono hasta usos de envases mas sostenibles
como lo es la botella de vidrio retornable.
El proyecto se puso en marcha en 2017 y en
total ya son mas de 3.5000 establecimien-
tos que se han adherido a la iniciativa a
nivel estatal y se han llevado a cabo mis
de52.000 acciones sostenibles para pocoa
poco frenar el cambio climatico.
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FORMACION GRATUITA
PARA PROFESIONALIZAR EL

SECTOR

LA ASOCIACION DE CAFES Y BARES HA LLEVADO A CABO FORMACIONES GRATUITAS PARA
SUS ASOCIADOS CON EL OBJETIVO DE MEJORAR EL SERVICIO Y LA PRODUCTIVIDAD DE

LOS PROFESIONALES DEL SECTOR.

i

Para ol Viane
FOR FAVER 1
| =

o

Y1 Centro de Formacion de la Asociacion
—{ dc Cafés y Bares siguc apostando por
_ _Jprofésion;llizar el sector de la hosteleria
para mejorar los servicios y productividad de
los profesionales del sector. Por ello, ha im-
partido formaciones gratuitas para sus socios
y socias y trabajadorcs y trabaj adoras.

Por un lado, dentro del marco de la cele-
bracién de la tercera edicién de las Jornadas
de cultura francesa Voilal, organizadas por
por Zaragoza Cultural y el Instituto Francés,
el Chef Nicolas Lormeau, del restaurante de
la Guia Michelin “L’Esberit” en Pau y Manuel
Barranco “Chef Manolito”, profesor, ascsor
y colaborador del restaurante de Callizo en
Afnsa (galardonado con Estrella Michelin),
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impartieron una Masterclass para hosteleros
bajo el nombre “Pasion por las tapas: Espafia
vs Francia” en el Centro de formacion “Saber
de Hostelerta”.

Por otro lado, se ha llevado a cabo el Ta-
ller de Ambar “Curso de cerveza Ambar”
impartido por Guillermo Forn, Brand
Ambassador de Ambar y presidente de
la Asociacién de espafiola de Beer Som-
meliers y catadores de cerveza desde hace
5 afos. Argentino y amante de la cerveza,
su proposito es “dar a conocer y expan-
dir la cultura cervecera de una forma ho-
nesta, rcsponsablc, imparcial c indcpcn—
diente en todos lados”, scgt'm Cxplica ¢l mis-
mo. Asimismo, se han realizado un conjunto

Foto o1: Curso de cocina ara-
gonesa

Foto oz: Tercera edicion de
las Jornadas de Cultura
Francesa Voila!

de cursos para trabajadores del sector como
“Cocina para celiacos™ “Cocina medite-

”, W

! . ! ~ .
rranea”; “Postres para restauracion”; “Cocina
Aragonesa”; “Vinos del mundo”; “Analisis
sensorial de vinos”; “Cocina en miniatura

. i
“Tapas”™ y “La cocina al vacio como herra-

mienta de gcstién”.

Un punto de encuentro que responde a las
necesidades actuales de los profesionales
que trabajan en los cafés y bares zaragoza-
nos. El compromiso, el apoyo y la positiva
respuesta de los profesionales del sector
hostelero con la Asociacion de Cafés y
Bares hace posiblc llevar a cabo formacio-
nes gratuitas como estas ultimas celebra-
das en su Centro de Formacion.

Foto 03: Tercera edicion de las Jornadas de Cultura Fran-
cesa Voila!

Foto o4: Curso de cocina para celtacos
Foto o05: Cata vinos del mundo

Foto 06: Hamburguesa fruto del curso de cocina interna-
cional

Foto 07: Curso de cerveza Ambar impartido por Guillermo
Forn

Verano 2023 | ZARAGOZA HOSTELERA | 33



MAS DE 20 NUEVOS

ESTABLECIMIENTOS EN LA
ASOCIACION

ara nosotros es un orgullo ver
como siguen abriendo nuevos es-
tablecimientos hosteleros y que

muchos de ellos apuesten por nuestra

asociacion para defender sus intereses y

los del sector. Especialmente, nos enor-

gullece ver como establecimientos que

llevan ya tiempo abiertos tambien de-

cidan unirse a la familia de Cafés y Bares.

El principal objetivo de esta asociacion

siempre ha sido y serd ayudar a los bares

y restaurantes defendiendo y repre-

sentando al sector hostelero y buscando

siempre una personalidad independiente
y profesional de los cafés y bares. Por

ellos, queremos aprovechar estas lineas

para dar la bienvenida a los mas de 20

establecimientos que se han incorporado

a la Asociacion.
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BAR LUNA NUEVA
(Avenida Ranillas, n° — Zaragoza)

BAR — RESTAURANTE MORRETE

(Plaza San Pedro Nolasco, n®1 — Zaragoza)

BAR MONDO SAN MIGUEL
(Calle San Miguel, n®25 — Zaragoza)

CAFETERIA VASY BAR
(Avenida Juan Pablo 11, n°9 — Zaragoza)

CAFETERIA - RESTAURANTE
SALAMERO 13
(Plaza Salamero, n®13 — Zaragoza)

SEATTLE CAFE
(Calle Pedro Cerbuna, n — Zaragoza)

O GASTROBAR
(Calle Cuatro de Agosto, n®14 — Zaragoza)

CAFE - BAR LA CASA DE LA MARI-
MORENA

(Calle Fuenclara, n®4 — Zaragoza)

CAFE - BAR SMASH COW
(Calle Baltasar Gracidn, 4 — Zaragoza)

BAR SYRIANA
(Calle Mayor, n°43 — Zaragoza)
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BAR CASA FELIX
(Calle San Juan de la Pena, n°149 — Zara-
goza)

BAR — RESTAURANTE PAMPAROLA
(Calle Libertad, n°5 — Zaragoza)

BAR LOS CHATOS
(Calle Cuarta Avenida, n®32 — Zaragoza)

BAR FAGUENO
(Calle Andrés Giménez Soler, n°3 — Zara-

goza)

BAR CALIFORNIA
(Calle Torres Quevedo, n®4 — Zaragoza)

RESTAURANTE - TABERNA EL HOR-
RIO
(Calle Pamplona Escudero, n® 28 — Zara-
goza)

RESTAURANTE PIZZERIA DA FRAN-
CESCO
(Calle Graus, n% — Zaragoza)

BAR CAFE - BARDOT
(Paseo Gran Via, n°11 — Zaragoza)

CAFE - BAR BOCAPIZZA
(Plaza Doroteo Arnal Gorria, n°3 — Casctas)

RESTAURANTE LA CAUSA
(Calle Universidad, n°3 — Zaragoza)

CAFE - BAR LINGOTES
(Avenida de Madrid, n®200 — Zaragoza)

BAR GAMING HOUSE SPORT
(Calle Pablo Neruda, n®; — Zaragoza)

BAR - CAFETERIA LE MAMS
(Pasco Fernando el Catélico, n%s5 — Zara-
goza)

RESTAURANTE EL DESCORCHE
(Andador Gutierrez Mellado, n® 17-19 —
Zaragoza)

BAR PISCINAS
(Camino Medio s/n — El Burgo de Ebro)

CAFE - BAR CIMA

(Paseo Urruti Castejon, n®22 — Sadaba)

TABER COC LE PETIT
(Calle Joaquin Costa, n®3 — Zaragoza)

CAFE - BAR YVES
(Avenida Cesareo Alierta, n®16 - Zaragoza)

BOCADILLERIA MOSTAZA
(Calle Dato,n®10 — Zaragoza)

ASOCIACION DE EMPRESARIOS DE CAFES,

BARES Y SIMILARES DE ZARAGOZA Y PROVINCIA C

SERVICIOS GRATUITOS PARA
ASOCIADOS

Gestiones relativas a la apertura de establecimien-

® Bolsa de Empleo gratuita

Servicios dC 171‘0[110Ci\\n YV EVENLos gastronomicos:

Los:

Alta en la Agencia Estatal de la Administracion
Tributaria

Alea de Auténomos en Seguridad Social
Solicitudes de Declaraciones Responsables/
Licencias Urbanisticas de Obra Mayor, Obra
Menor y Apertura/Funcionamiento.
Autocontrol Sanitario y Registro de
Establecimientos Alimentarios de Aragén
Registro de Turismo de Aragén

Entrega de carceleria oficial

Solicitudes de Licencia de Veladores

Solicitudes de Licencias de Ocupacién de la Via
Publica.

Constitucion de sociedades mercantiles

OTROS SERVICIOS

Asesoria ¢ informacion:

Asesoria juridica

Alegaciones en via administrativa

Contratos civiles y mercantiles

Contratos en materia de jucgo

Descuentos en SGAE y AGEDI — AIE
Licencias de Instalacion de Barras y Seguros en
las “Fiestas del Pilar”

® Péliza colectiva de Rcsponsabilidad Civil

® Subvenciones y/o licitaciones

For

Interpretacién normativa del Convenio de
Hosteleria de la Provincia de Zaragoza
Veladores con una bonificaciéon la tasa anual de
hasta un 45%

Informacién periddica sobre actualizaciones
normativas y actualidad del sector

macion

® Cursos gratuitos de formacién

Cursos con precios bonificados

Talleres, jornadas informativas y charlas gratuitas

° Particip:\cién gratuita en eventos y rutas
gastronomicas

® Bonificaciéon en la inscripcién al Concurso de
Tapas de Zaragoza

® Recepeidn Revista Zaragoza

SERVICIOS NO INCLUIDOS EN LA
CUOTA

Asesoria v gestién laboral:

Apertura de centros de trabajo
Altas de empresa en Seguridad Social
Confeccion de néminas

Despidos y ﬁniquitos

Representacion ante Inspeccidn de Trabajo y
Seguridad Social

Asesoramiento y rcprcscntacién en
procedimientos judiciales

ERTES, ERES y ETOP

Bajas por maternidad y riesgo
Péliza colectiva de Accidentes

Prevencion de Riesgos Laborales y Protocolo
de acoso

® Aplazamientos de Seguros Sociales

Modelos fiscales trimestrales (Modelo 111) y
anuales (Modelo 190)

® Diligencias de embargo

Comunicaciones al SEPE y CONTRAT@

Asesoramiento, bonificaciones y subvenciones

laboral y de scguridad social

ramites ante Seguridad Social:

Aleas, bajas y variaciones

Tramitacién de vida laboral y plantilla media
Informes de Deuda

Servicios Extras

Certificados de estar al corriente de pago

Cambios de grupos de cotizacién

www.cafesybares.com

o

Cafés y Bares
ZARAGOZA Y PROVINCIA

Tramites de Trabajadores Auténomos:

® Tramitacion de aleas y bajas
Modificaciones de cuotas y bases de cotizacién
® Bajas de enfermedad, accidentes, maternidad y
paternidad
Solicitud de pensiones de jubilaci(’m
Solicitud de jubilaciones activas
Recibos de auténomos
Ceses de actividad

Aleas y bajas en Convenio Especial

Asesoria v gestion fiscal:

® Tratamiento y procesado de la contabilidad de
la empresa

Confecciéon de libros

Confeccion de los modelos fiscales trimestrales

Confeccion del modelo fiscal informativo anual

Declaraciones de Renta de las Personas Fisicas y
del Impuesto sobre ¢l Patrimonio
Arrendamientos por ingresos de locales de
a]quiler
® Gestion de subvenciones
® Recursos en via administrativa y ante Tribunales
Econdémico — Administrativos
chresentaci('m antes proccdimicntos
tributarios
A\s«‘xm’fnr\ gestion:

® Procesado de la contabilidad de la empresa y

conciliacion bancaria

® Renovacion de certificados electrénicos

® Confeccién de modelos fiscales crimestrales y
anuales
Inscripcion, legalizacion de libros y depdsito de
cuentas en el Registro Mercantil
Confeccion del modelo fiscal informativo anual
de operaciones con terceras personas
Asesoramiento y elaboracién de precontratos y
contratos societarios
Recursos en via administrativa y ante Tribunales

Econdmico — Administrativos

« Informacion Institucional: objctivos, servicios y actividades « Socios: boletin informativo, normativa, compro, ven-

do, consultas y ofertas de proveedores « Informacion general y de actualidad < Promociones: ruta de bares por la ciu-
dad y comarcas « Vamos de copas: fiestas en las zonas de marcha < Buzon del Asociado: dudas, consultas y sugerencias
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