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La nueva edicion del Concurso Paseamos por el barrio de La Decimos adids al mitico Bar
de Tapas de Zaragoza se pre- Magdalena para descubrir sus Brasil y conocemos la propuesta
para para deslumbrar del 3 al 13 bares mas miticos y conocer su del bar Harvard, el bar Cirilo y

de noviembre. encanto gastronomico. el Pub Boris, en Calatayud.
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Las Fiestas del Pilar siempre son especiales para Zaragoza. La ciudad se pone bonita y el am-
biente festivo invade toda la provincia. Pero este afio son mas especiales si cabe porque parece
que, por fin, la pandemia que nos ha asediado durante estos afios nos da una tregua. Somos
optimistas respecto al futuro porque confiamos en el sector hostelero, que se ha reinventado
ante cada crisis que ha vivido. Adn asi, son muchos los problemas que nos acechan, como el
aumento de los precios de los servicios, las materias primas y la energla, o la escasez de personal
formado y profesional. Hacen falta programas adaptados a las necesidades de las empresas, que
cada vez cambian mas ripido, y dejar a un lado la idea de que cualquier puede trabajar en la
hostelerfa. Por eso, uno de nuestros grandes proyectos es seguir potenciando nuestro Centro de
Formacion, en el que tenemos dos lineas de formacion diferenciadas: una pensada para titulares
de negocios, en el que se tratan temas como la gestion, la digitalizacion o la comunicacion, y
otra enfocada a trabajadores del sector que quieren mejorar y especializarse o a trabajadores de
otros sectores que quicren reciclarse, con formaciones de duracion media, escalada por niveles,
y eminentemente prictica. Con formacion, profesionalizacion, digitalizacion y la constante
capacidad de mejora, innovacién y reinvencion que siempre ha demostrado el sector, miramos
hacia adelante, como siempre, con ilusion.

JOSE MARTA MARTELES, presidente de Cafés y Bares.
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=

ESTAN ABIERTAS

LOS ESTABLECIMIENTOS DE ZARAGOZA PODRAN
APUNTARSE A LA XXVII EDICION DEL CONCURSO DE TAPAS
HASTA EL PROXIMO 24 DE OCTUBRE.

Y | concurso de Tapas de Zaragoza ten-
—{ dra lugar del jueves 3 de noviembre
A4 al domingo 13 de noviembre de 2022,
ambos dias incluidos. La XXVII edicion
del Concurso de Tapas de Zaragoza y
Provincia esta pcnsada para los estableci-
mientos hosteleros que pertenccen a la
Asociacion Profesional de Empresarios
de Cafés y Bares de Zaragoza y Provincia
(APECyB), aunque también podrﬁn par-
ticipar aquellos que no forman parte de la
. .o !
asociacion.

La fecha de inscripcién es hasta el 24 de
octubre y se podran apuntar todos los es-
tablecimientos que lo deseen. El concurso
contard con tres fases: la primera sera una
fase de seleccion de candidatos, la scgunda
serd una semifinal celebrada el 21 y 22 de
noviembre en la que se elegiran a los fina-
listas, y la tercera serd la final, que tendra
lugar el dia 28 de noviembre.

La XXVII edicion del Concurso de Tapas

de Zaragoza y Provincia tiene el objetivo
de fomentar el consumo local, dinamizar
el sector hostelero zaragozano y poner en
valor la oferta gastrondmica de la provin-
cia. Este concurso de tapas se ha consoli-
dado un afio mas como el certamen oficial
de tapas mas antiguo de Espafia.

BASES PARA LA INSCRIPCION

La fecha de inscripcién al concurso es has-
ta ¢l dia 24 de octubre de 2022 y se podrin
apuntar todos aquellos establecimientos
hosteleros que lo deseen, aunque la cuota
sera variable. La cuota para los estableci-
mientos asociados en la Asociacion Profe-
sional de Empresarios de Cafés y Bares de
Zaragoza y Provincia es de 50€, frente a los
120€ que tendran que pagar los bares y res-
taurantes que no se hayan asociado.

En cuanto a las formas de pago, sc realizara
mediante transferencia a la cuenta ES20
3191 0051 3840 0753 6222 indicando en el

concepto “Concurso de Tapas” y el nom-
bre del establecimiento. Se podrﬁ pagar en
metalico o con tarjeta en la sede del con-
curso: Calle Felipe Sanclemente, n® 6 - 8,
entresuelo, local 7, C.P. 50001 de Zaragoza.

Los locales participantes podran presentar
un minimo de una tapa por establecimien-
to y un maximo de tres. Las tapas pueden
presentarse de forma indiferente entre las
categorias del certamen, siempre y cuando
no superen el nimero maximo de partici-
Ppaciones.

Todos los materiales necesarios para la par-
ticipacion en el concurso seran entregados
a cada establecimiento y deberdn estar en
un sitio bien visible en el momento de la
votacion. Dentro de estos materiales en-
contramos folletos y carteles de la promo-
cion del concurso, el cartel identificativo de
las tapas que participan en la compcticién
y cualquicr otro documento adicional que
la organizacién estime conveniente.
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UN RECORRIDO
PORLOS 10
ULTIMOS
GANADORES

CADA ANO, EL CONCURSO DE TAPAS DE
ZARAGOZA PREMIA A LA MEJOR TAPA Y EL
ESTABLECIMIENTO GANADOR INSCRIBE
SU NOMBRE EN EL'PASEO DE LA FAMA' DE
LA HOSTELERTA ZARAGOZANA. ESTOS SON
LOS QUE LO HAN LOGRADO EN LAS DIEZ
ULTIMAS EDICIONES.
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Foto oz1: Hamburguesa de
rape y gambas. Meli Melo.
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BAR HARVARD

ESTE BAR CON MAS DE 35 ANOS DE HISTORIA, REGENTADO POR PEDRO
ANTONIO Y ANA FERRER DESDE HACE 23 ANOS, ES YATODO UN CLASICO
DE LA ZONA UNIVERSITARIA DE ZARAGOZA.

n la zona universitaria de Zaragoza

-tambi¢n denominada La City- hay

muchos bares y restaurantes que ofre-
cen propuestas para todos los gustos: unos
mias visitados por jovenes estudiantes
otros, por vecinos, profesores de la univer:
dad o habituales de la zona, como es el caso
del Bar Harvard, situado en la calle Andrés
Giménez Soler, 7.

Con una decoracién a la vieja usanza y
mientras sirven otra copa de vino a uno de
sus clientes fijos desde hace 23 afios, nos re-
ciben en este bar con mucha historia, Pedro
Antonio Gimeno y Ana Ferrer, sus actuales
propictarios. Aunque también cuentan, des-
de hace 19 afios, con Marisol Moronta, “que
mas que una empleada es parte de la familia”,
asegura Pedro Antonio.

El Bar Harvard abrid sus puertas hace mds

. . . !
7 “si compar situacion
desde que lo cogimos nosotros hace 23 afios
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a ahora, no se parece en nada”. La clave, para
seguir al pic del canidn, sentencia Pedro An-
tonio, son sus clientes ﬁjos. Desde ;1lgunos
que con 93 anos van religiosamente a diario
para leer el per o mientras se toman el
vermt hasta alguna cuadrilla que se retme
en este establecimiento cada miéreoles y
no pueden irse sin beberse un ron-cola. De
hecho, estos tltimos han dejado rastro en las
resefias de Google asegurando que Pedro es
“posiblemente el mejor dispensador de ron-
cola de la ciudad”.

Aunque también intentan adaptarse a los
tiempos que corren: “Cuando cogimos el
bar, estaba mas enfocado a la tarde-noche,
se vendian mds copas, pero nosotros in-
tentamos abrir también temprano para tra-
baj ar el dcsa_vuno y los vermuts”. En su barra
podemos encontrar tapas, fritos, ensal:

llas, vinagrillos, croquetas... Pero, sin duda,
lo que mas triunfa son sus pinchos de torti-
Ila. Aunque no podemos dejar de mencionar

sus torrijas, que ocupan siempre un lugnr en
la vitrin unque no sea Semana Santa, algo
que sorprendc a algunos de sus clientes.

Y si hablamos de lo que lo diferencia de los
bares que vem: ¢s del cristal al otro
lado de la acera, Pedro Antonio destaca que
el Bar Harvard es un bar “mds para estar,
mis tranquilo, donde puedes estar a gusto
y bien”. De hecho, algunos lo definen en las
resenas online como un bar “de los que yano
qued:m”. Y sile preguntamos a Pedro Anto-
nio el motivo de esta defin i

se trata de un local actualizado, pero
Durante sus afios de apertura, han tratado
de seguir una misma trayectoria: “Intenta-
mos dar un buen servicio, ponemos las ca-
nas ﬁ‘csquitas y las tapas recién hechas ¢ in-
tentamos hacerlo todo como mejor sabemos
hacerlo: con carino”.

Sin embargo, hay algo que sc le resiste a
este establecimiento y es el salto al mundo
digital: “Somos conscientes de que las redes
sociales son importantes y que el mundo va
hacia eso, pero también estd el trato per-
sonal, el ‘tha td”. Aunque afirma que se esta
perdiendo esa conexion con los clientes, que
ahora son mas solo del fin de semana
laciones se vuelven mas impersonales. Pero,
por suerte, del “td a t0” saben mucho Pedro
Antonio Gimeno y Ana Ferrer, quienes,
segun ella, “son un equipo”

turismo
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"DEBEMOS CREERNOS MAS
QUE TENEMOS GRANDES
PRODUCTOS EN ARAGON"

Arturo Aliaga, vicepresidente y consejero de Industria, Competitividad y Desarrollo Empresarial del Gobierno de Aragon.

ARTURO ALIAGA, VICEPRESIDENTE Y CONSEJERO DE INDUSTRIA,
COMPETITIVIDAD Y DESARROLLO EMPRESARIAL DEL GOBIERNO DE
ARAGON COMENTA LA SITUACION ACTUAL DE LA HOSTELERITA.

LA HOSTELERTA
ES UNO DE
LOS SECTORES
QUE MAS

HA SUFRIDO
DURANTE

Y TRAS LA
PANDEMIA.
¢écOMO SE HA
VIVIDO ESTA
SITUACION
DESDE EL
GOBIERNO DE
ARAGON Y, EN
CONCRETO,
DESDE SU
CONSEJERTA?

Con preocupacion, como todos los
empresarios y ciudadanos, y, como
representante  publico,  poniendo
todo ¢l esfuerzo y el trabajo para
tratar de mitigar, en la medida de
lo posib]c, las consecuencias de esta
inesperada pandemia que desatd una
crisis sanitaria que nunca habiamos
vivido. Desde el primer momento,
empezamos a trabajar. En mayo de
2020, el Departamento que dirijo puso
en marcha el primer plan de choque
para ayudar al sector dotado con 10
millones de euros. A ellos se sumarian
después un segundo plan de choque
de 25 millones y el tercero, acordado
con las Diputaciones Provinciales y
Ayuntamientos, que pcrmitié disponcr
de 50 millones de curos. De estos 85
millones, mas de 65 fueron ayudas
directas. En todo caso y mucho mas all4
de las cifras, lo que mas nos interesaba
era dar respuesta a las necesidades de
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un sector cstratégico en la economia de
Aragén que atravesaba por una crisis
econdmica sin precedentes. Y con
este objetivo, se establecieron otras
subvenciones, como las destinadas
a asociaciones por 3,3 millones de
curos o para las infraestructuras
exteriores, como el cerramiento de
los establecimientos, con cerca de 3
millones de euros.

{QUE
DIAGNOSTICO
HACE DE LA
SITUACION
ACTUAL DE LA
HOSTELERTA?

Las cifras positivas de 2021 y 2022
demuestran  con  rotundidad la
capacidad del turismo para generar
riqueza en la Comunidad Autonoma,
. ;o
que se mantiene  practicamente
inalterada a pesar de la pandcmia. La
hosteleria es un sector que demuestra
una gran resiliencia y capacidad
de adaptacion a las circunstancias
cxégcnas, ademads de oportunidadcs
para cmprcnder un nuevo negocio
o actividad econdmica en cualquier

punto del territorio aragonds.

EL SECTOR
HOSTELERO ES
CLAVE PARA

LA SOCIEDAD
ARAGONESA,
PARA EL
TURISMO, PERO
TAMBIEN PARA
LA ECONOMIA,
LA INDUSTRIA
AGRO-
ALIMENTARIA...
¢{CUALES LA
IMPORTANCIA
DE LA
HOSTELERTA EN
ARAGON?

La hosteleria es un sector estratégico en
la economia aragonesa con una cadena
de valor que implica actividades muy
hctcrogéncas. En Aragén tenemos un
producto agroalimcntario de calidad
diferenciada y este producto es
transformador en la cadena alimentaria
ofreciendo una gastronoml’a de diseno,
creativa y original, sin obviar los platos
tipicos de la gastronomia aragonesa.

Contamos con la mejor de las mezclas
posiblcs: capacidad de trabajo, una
rica tradicion gastronomica, talento,
cocineros extraordinarios y un esfuerzo
por ser innovadores.

¢{QUE MEDIDAS
CONSIDERA
QUE SE PUEDEN
ADOPTAR PARA
QUE EL SECTOR
HOSTELERO
SEA MAS
COMPETITIVO?

Contamos con el valor fundamental
para cualquier tipo de empresa y sector
econdmico que son los profcsionalcs
que trabajan en el sector hostelero.
Una de las claves para que sea mas
competitivo es incidir en la formacion.
Tenemos que poner empeiio  en
dignificarlo reconociendo y poniendo
de manifiesto la labor que desarrollan.

LA HOSTELERTA
ESTA FORMADA
POR MUCHAS
PEQUENAS
EMPRESAS,
PERO LA SUMA
DE TODAS
CONVIERTE

AL SECTOR

EN UNA GRAN
MAQUINARIA.
¢{SE VALORA
AST AL SECTOR
HOSTELERO?

La hosteleria genera riqueza en
Aragon. Contamos con mas de 8000
establecimientos en el total del sector,
bajo la categoria de afiliaciones a la
churidad Social “Hosteleria y agencias
de viaje”, 2021 se cerrd con 38.497
personas  afiliadas, Y segin datos
del mes de julio de 2022 hay en estos
momentos 41.718 personas empleadas
dentro del sector, un dato ligeramente
superior al de 2019. Como las cifras
siempre son frias, la intcrprct:lcién
que subyace de ellas es que, sin duda, el
sector hostelero es una gran maquinaria
que, ademas, esta bien engrasada y para
el Gobierno de Aragén representa un
valor indiscutible.

¢{ES NECESARIO
ACTUALIZAR

LA NORMATIVA
ARAGONESA

EN MATERIA DE
ORDENACION
TURISTICA DE
BARES?

En el Departamento de Industria,
Competitividad y Desarrollo
Emprcsarial tenemos intencidn que
antes de finalizar la ]egis]atura, se haya
revisado y actualizado la normativa, de
manera que se pueda adaptar mejor a
las nuevas necesidades del sector.

¢EN QUE
SITUACION SE
ENCUENTRA,
EN GENERAL,
ARAGON Y suU
ECONOMIA?

Crco que la cconomia de Aragon
se¢ asienta en unos pilares muy
diversificados, con un sector industrial
que ocupa mas en el PIB que la media
de Espana, un sector agroganadero
importante, el sector turistico, el
logl’stico; es decir, al final, la economia
aragonesa €s menos vulnerable. Y
asi queda ratificado si atendemos
a los datos de empleo, de actividad
ccondmica, de exportaciones, la
presencia de empresas internacionales,
el Valle del Ebro, las comunicaciones,
una vez que se han desarrollado las
infraestructuras. Esto nos permite decir
que esta Comunidad Autonoma lo que
debe hacer es no bajar la guardiay seguir

apostando por ese crecimiento, en el
que la cncrgl’a, la industria, la 10g1’stica
o el sector primario y el turismo, siga
diversificando la actividad que permite
un mayor cquilibrio econémico como
demuestran las tasas de empleo que
tenemos.

{QUE
IMPORTANCIA
TIENE LA
HOSTELERTA
PARA UNA
CIUDAD COMO
ZARAGOZA?

Hay un reto fundamental para Aragén
y los aragoneses y estd basado en que
tenemos el 10% del terricorio de Espana,
pero donde hay zonas con una escasa
densidad de poblacién, mientras que
otra esta dispcrsa y cnvcjccida y aht
es donde encontramos precisamente
el reto mayor, en prestar servicios de
calidad a todo el territorio. Por eso,
es fundamental mantener la tensidon
y fortalecer nuestro tcjido econdmico
y social, porque son al final los que
pueden soportar mejor la financiacion
que sc¢ neccesita para la prcstacién
de servicios en igualdad en todo el
territorio. Una financiaciéon justa que
hay que negociar dentro del sistema
espafiol porque seria determinante; de
hecho, es lo que venimos reclamando
desde hace tiempo.

Hemos de fortalecer nuestra
financiacion autondmica teniendo en
cuenta €sos criterios porque tenemos
un gran territorio, grandes Tecursos,
pero necesitamos a gente que lo habite
y que as1 €508 TeCursos se puedan poner
a disposicion de todos. Como digo,
debe haber crecimiento sin que se
generen dcsigualdad de los servicios
entre los aragoneses.

EN ARAGON
TENEMOS
GRANDES

PRODUCTOS

Y GRANDES
NEGOCIOS.

¢ CUAL SERTAEL
PLAN GASTRO-
NOMICO IDEAL
DE ARTURO
ALIAGA?

Sobre mi plan gastrondémico ideal,
insisto en que debemos creernos que
tenemos  grandes  productos, solo
hay que repasar lo que se produce
en Aragén: carne, azafrdn, accite,
trufa, frucas..etc, dan muestra de
que tenemos un catalogo en Aragon
de excepcional calidad. Es cierto que
deberiamos  proteger, intensificar vy
apuntalar una vez mas la proyeccion de
nuestros hosteleros, de nuestra cocina
rica, tradicional y de producto de la
que pueden salir grandes resultados.
Un plan gastronémico ideal de Aragc’)n
€s que ponga en relieve esa cocina
del carino, de la sencillez, de gran
producto, pero a la vez innovadora
y que apuesta por crear. Ese abanico
de productos de enorme valor tiene
que  combinarse  adecuadamente,
asi podremos hacer grandes ofertas
gastronémicas y diversificadas en el
territorio.

Simepreguntanporunplangastrondmico
personal, lo encontraria en cualquier
rincon de Aragon, en cualquiera de las
tres provincias que dia a dia se esfuerza
por ofrecer lo mejor que tenemos y que,
en definitiva, son nuestros productos
y los mejores cocineros y cocineras que
hacen de los fogones un lugar magico.
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‘SABOREA SAN JOSE' EL
PRIMER CONCURSO DE
TAPAS DEL BARRIO

EL CERTAMEN SE CELEBR®O DEL 16 AL 26 DE
SEPTIEMBRE EN LOS BARES Y RESTAURANTES
DEL BARRIO DE SAN JOSE Y CONTO CON 22
PARTICIPANTES.

a primera edicion de este concurso

| de tapas org:mizado por la Junta

Municipal de San José se celebrd

del 16 al 26 del mes de septiembre y

tenia como objctivo dinamizar el sector

hostelero, fomentar el consumo y difun-
dir la oferta gastronomica del barrio.

Cada uno de los establecimientos par-
ticipantes prc‘senté una unica propuesta
gastronomica de cualquier formato y
composicion, la cual ofrecieron durante
estos once dias junto con una consu-
micion entre vino, agua, cana o refresco
al precio de 3 euros. Durante el horario
establecido, de entre las 13.00 y las 15.00
horas, y por la tarde noche, entre las
20.00 y las 22.30, los bares y restaurantes
ofrecieron sus tapas a todos los que se
acercaron a probar sus propuestas.

El jumdo, compuesto por profcsiona]cs,
visitd durante estos dias los diferentes

establecimientos inscritos para probnr y
valorar las propuestas teniendo en cuen-
ta la originalidad, calidad y el sabor del
producto y la presentacion. Como resul-
tado de estas valoraciones, se selecciona-
ron diez finalistas a los que se premio
con un diploma acreditativo y con la ins-
. . ! .

cripeion gratuita como representantes
de San José en el Certamen Provincial
de Tapas de Zaragoza organimdo por la
Asociacion de Cafés y Bares de Zaragoza
y Provincia.

Por su parte, todos los consumidores
que acudieron a esta I Edicion de este
Concurso de Tapas pudieron participar
en el sorteo de varios premios patro-
cinados por Ambar, Grandes Vinos y
Vinedos, Coca Cola, la Asociaciéon San
José Barrio Comercial y la Asociacion
Vecinal de San José.

La gran final celebrada el 29 de septiem-

bre en el espacio Ambar de la fabrica de
La Zaragozana, contd con la presencia de
la vicealcaldesa, Sara Fernandez, la presi-
denta de la junta de Distrito, Cristina
Garela, y los patrocinadores. En este acto
sc premié a los tres establecimientos gana-
dores del concurso, que fueron selecciona-
dos entre los diez finalistas presentes en el
acto: La Abubilla, El Forico, Envero, La
Pefia; Mas Gas, El Escondite, Lord Byron;
Kaplan, Zipi y Zape y La Petaca.

El primer premio, cntregado por David
Pérez y Marisa Barberan, propietarios del
restaurante La Prensa que cuenta con una
Estrella Michelin y un Sol de Repsol, fue
para cl bar El Escondite, que prcscnté su
tapa denominada ‘El capricho de San Jos¢.
El segundo puesto recayo en la tapa ‘Solo-
millo con salsa’ del bar Kaplan y en tercer
lugar se galardono a La Petaca por su tapa
‘Ravioli de calabacin relleno de marisco
con salsa teriyaki y frutos secos.
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BAR BRASIL

TRAS HABER CUMPLIDO 40 ANOS TRAS LA BARRA, SU PROPIETARIO, JAVIER
SANZ, SE PREPARA PARA LA JUBILACION Y CIERRA LAS PUERTAS DE ESTE
EMBLEMATICO BAR DE ZARAGOZA.

T Y ntre botellas de licores y rodeado
—{ de cuadros y fotografias que son la
A_Jhistoria del local, Javier Sanz, pro-
pietario del Bar Brasil situado en la calle
Jordan de Urries, muy cerca de Don Jaime
1, espera los papeles de la jubilacion para
dar por finalizados sus afios de hostelero.

Abrio la verja por primera vez junto a su
padre el 7 de mayo de 1982, heredando el
nombre de Bar Brasil del anterior dueno,
y ahora, como tnico propietario del local,
admite que le “va a costar cuando cierre
por ultima vez con llave”, pero que ya se
ha merecido un buen descanso. Y es que
desde que Javier regenta este bar, tan solo
han pasado por ¢l seis camareros que lo
han ayudado, junto a su padre y su her-
mano, a servir desde vermuts al mediodia
hasta cubatas por las noches.

Con la Expo de 2008 llegd un cambio en
el Bar Brasil: cerraron la cocina y se ter-
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minaron los vermuts. Antes este local
era conocido por sus platos de marisco y
de morro, pero quitar la cocina supuso,
ademas de un alivio para Javier, un cam-
bio en las costumbres del bar. “Este bar es
totalmente familiar y siempre lo ha sido,
pero antes eran otros habitos”, pero reco-
noce que la gente, del barrio pero también
de fuera, seguia viniendo a pesar del cam-
bio, y sobre todo gente joven.

Las buenas costumbres no se han perdido
en este bar en el que parece que no ha pa-
sado ¢l tiempo, pues Javier no es el tnico
que ha permanccido en ¢l a lo largo de los
afios. El cuadro de Naranjito del 82 que
preside la pared de la barra es un ejemplo
de cllo, como tambi¢n lo es la caja regis-
tradora de 1967 que tantas conversaciones
ha protagonizado.

Ahora que este local espera su fecha de-
finitiva de cierre y que todavia no sabe si

se traspasard cuando llegue su jubilacion
o bajar la persiana definitivamente, todo
el mundo quiere llevarse un trozo de él.
“El cartel de fuera se lo va a llevar uno que
fue camarero aqui”, comenta orgulloso.
Por su parte, ¢l ya ha seleccionado los cua-
dros y los marcos de fotos con recortes de
pcriédicos que no pucde dcjar atras.

Pero mas que lo material, Javier se lleva de
estas cuatro décadas a la gente: “Un bar lo
hace el delabarra, pero tambien los que en-
tran”, comenta. Y es que por €sa puerta ha
entrado mucha gente, entre ellos, recuer-
da al grupo de rock Europe o a los zara-
£0zanos Violadores del Verso que incluso
han grabado algin videoclip entre estas
cuatro paredes.

Tambié¢n Javier tuvo que parar. 18 meses
estuvo cerrado el Bar Brasil a causa de las
restricciones que impcdl’an consumir en
la barra. Pero tras un parén mas largo de
lo Cspemdo, l'cgrcsé, y con ¢l lo hicieron
sus clientes que han pasado el legado de
padres a hijos. “Aqui entra gente joven y
mayor, y todos hablan con todos, y eso no
se ve en otros sitios”, afirma. Y es que la
experiencia y los 40 anos en este bar han
hecho que Javier conozea a todo el que
entra y para ¢l eso ha sido la verdadera
riqueza de este bar: “Que sigan viniendo
los que vienen toda la vida™.

OBITUARIO: JORGE BERNUES

nuestro

El pasado 30 septiembre fallecio

querido  Jorge Bernuds,

quien fuera Gerente de la Asociacion
durante treinta y tres afios, en los
que se dedicod en cuerpo y alma a
ayudar a los negocios de hosteleria
de Zaragoza y Provincia. La Junta
Directiva, sus companeros y los
socios lo recordaremos siempre con
gran carino.

LA HOSTELERITA DE
ZARAGOZA CONSOLIDA SU
COMPROMISO CON EL CLIMA

= WO T
iy

ALREDEDOR DE 200 ESTABLECIMIENTOS DE ZARAGOZA SE HAN UNIDO AL
COMPROMISO CLIMATICO BAJO EL LEMA HOSTELERTA #PORELCLIMA

I a plataforma Hosteleria Por El
Clima, en colaboraciéon con Coca-
Cola y la campana #Por el clima de

Ecodes, cuenta ya con alrededor de 200

establecimientos hoteleros que se han ad-

herido a este compromiso con el medio
ambiente.

Entre las acciones que implican la unién al
programa “Por el clima” estan la de reducir
la huella ambiental derivada de su activi-

dad, crear espacios sostenibles y frenar el
cambio climatico.

Este verano se celebro un acto en el que
se anunciaron los datos de la adhesion y
fue moderado por Victor Vinuales, direc-
tor ejecutivo de Ecodes, y contd con la
participacién de Jorge Azcon, alcalde de
Zaragoza; Fernando Anel, jcfe de comuni-
cacion de Coca-Cola Europﬂciﬁc Partners;
Conrado Molina, gerente de Zaragoza Tur-

ismo y Pablo Barrenechea, director de Ac-
cion Climatica Ecodes. El evento tuvo lugnr
en la Camara de Comercio e Industria de
Zaragoza, al que también acudié Manuel
Teruel, prcsidentc de honor de la Camara.

Este acto unid el presente y el futuro de la

gastronomia zaragozana y se ha configurd

como un punto de encuentro entre aso-

ciaciones, hosteleros y amantes de la gas-
!

tronomia.
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DE MODA

EL BARRIO HA SUFRIDO UN NOTABLE LAVADO DE CARA
EN LOS ULTIMOS ANOS. HOY, BARES Y RESTAURANTES
SE UNEN PARA HACER DE EL UNO DE LOS CENTROS
CULTURALES Y GASTRONOMICOS CON MAS TIRON DE LA

CAPITAL DEL EBRO.

Y n pleno centro de Zaragoza, pero
— con alma y cardcter propio, en-
A__d contramos La Magda]cna, uno de
los barrios con mas personalidad de la
ciudad. Famoso por el juepincho, que
desde la pandemia se ha pausado y solo
algunos bares lo han retomado hasta la
fecha, este barrio atrae a muchos zara-
gozanos y visitantes, tanto por su ar-
quitectura y espacios curiosos como
es la Iglcsia de Ia Magda]cna de estilo
mudédjar que preside la plaza que lleva
su mismo nombre o las tiendas de se-
gunda mano y de artesania que inundan
las calles. Su ambiente de barrio, donde
todos se conocen y dicen hacer mucha
pifia, y sus calles repletas de arte urbano
y de vida son el distintivo que ha hecho
que muchos establecimientos hosteleros
hayan decidido ubicarse aqui.

Desde los afios 70, este barrio del casco
antiguo ha sufrido una transformacion
incitada por el Ayuntamiento de Zara-
goza y los vecinos, que han hecho que
hoy en dia sea un espacio dinamico de
interculturalidad lleno de asociaciones
vecinales y centros sociales. Esta varie-
dad de culturas también se plasma en
la hosteleria de la zona y un ejemplo de
ello es el establecimiento por el que co-
menzamos esta ruta gastronomica por el
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barrio de La Magdalena.

Entrando al barrio por la Calle Mayor
desde San Vicente de Padl, a2 mano iz-
quierda encontramos Alma Criolla.
Quién dirfa que un trocito de Argen-
tina estaria en pleno “barullo” del ba-
rrio. Con una sonrisa, Cecilia y Adriana
nos reciben en el local que en octubre
Cumplir'ﬁ cinco anos. ;Su secreto? Pro-
duccion diaria, con mimo, y sobre todo
con producto de proximidad.

El olor a cmpanada inunda el local. Con
mas de veinte sabores —algunas argenti-
nas y otras de temporada-, se ha conver-
tido en uno de los lugares de referencia

LA MAGDALENA, UN
BARRIO QUE ESTA

en la “moda” de las empanadas argenti-
nas. “Estas son de verdad, nosotras fui-
mos las primeras”, confiesan cuando les
preguntamos sobre ello. Al fin y al cabo,
sc nota la mano de su pais, aunque ya
sc¢ les puede considerar unas mis del
barrio. Cuentan con opciones de todos
los gustos, aunque parece que las pican-
tes son las reinas del Alma Criolla. Al
menos, las mas demandadas. También
cuentan con opciones veganas, aunque
todas las opciones estan elaboradas con
masa sin producto animal.

Su buen hacer se ha visto reconocido
por la Guia Repsol y por la prensa de
la ciudad. “Cuando salimos y le dimos
repercusién, notamos mucho movimien-
to. Con el Heraldo se noté muchisimo.
Hablaron de una empanada y todo el
mundo venia a por ella”, nos confiesan
entre sonrisas de complicidad.

Foto or: Cecilia y Adriana, propietarias de Alma
Criolla.

Foto o2: Alma Criolla, un establecimiento especia-
lizado en empanadas argentinas.

Foto 03: Croquetones, el principal reclamo del Bar

Entalto.

Sin duda, el Alma Criolla es
una de las opciones a las que te-
nemos que acudir si pasamos
por la Magda]cna. Un barrio

Foto o4: Toda la
plancilla del Bar
Entalto estd com-
puesta  por mu-
jeres.

Foto o5: El Bar
Entalto, una de
las principalcs
paradas en el

juepincho.
Foto 06: El Ga-
llinero cuenta

con una barra de
tapas para todos
los gustos.

del que las duefias solo tienen buenas
palabras. Del barrio, y de sus gentes,
que echaron una mano cuando mas lo
necesitaban: “en pandemia lo que nos
apoyaron los clientes es impresionante.
Viene gente que trae gente, y nos dcja
alucinadas. El boca a boca es lo que mas
mueve. Es lo que nos mantiene”.

Del Criolla al Entalto. Uno de los ve-
teranos de La Magda]cna. “El barrio esta
mucho mejor y hay mucho ambiente y
union entre los bares. Tenemos un grupo
de mujeres abierto que se llama las To-
rres de las Violetas, y con el que nos va-
mos apoyando las unas a las otras”, nos

"LA MAGDALENA ES
UN BARRIO MUY
FAMILIAR, MUY DE
ENCUENTRO"

comenta Chus, su duefia.

Esta dirigido Unicamente por mujeres
que intentan enfocar el establecimiento
hacia la cultura. Mayte, Ana, Maria Lui-
sa, Maria, Erika, Rocio, Mara y Chus son
las encargadas de hacer cumplir el lema
del Entalto. Una frase lo dice todo: “Mi-
rando al futuro sin perder la rasmia”. Al
futuro miran con la misma ilusion del
primer dia, y la rasmia la mantienen con
detalles como su carta compuesta por
nombres ¢ historias de mujeres ilustres
aragonesas.

Concurso de croquetas, Ruta de la Tapa
Mudéjar... Las chicas del Entalto se
apuntan a todo, y como para no hacerlo.
En el primer afio del concurso de cro-
quetas consiguieron el segundo puesto
en la categoria de croquetas sin gluten.
Un logro que ha hecho que se acerque
mucho pﬁblico a probarla. “Tiene mu-
cha repercusién, si que se nota”, nos
cuenta Chus mientras saluda a un cli-
ente. “Es un barrio muy familiar, muy de
encuentro. Diecisiete anos con las puer-
tas abiertas hacen mucho”.

A pocos metros nos “tropezamos’ con
El Gallinero, la segunda casa de media
Magdalena y lugar de peregrinaje para
los amantes de sus croquetas. “Hacemos
de veinte clases, aunque diariamente
solemos hacer de unos doce o trece ti-
pos”, confiesa Juan mientras nos las
ensenia con orgullo.

Estamos hablando de la tipica Taberna
del barrio, “un lugar de encuentro para
hacer nuevas amistades”, tal y como nos
describe nuestro anfitrion. La barra re-
pleta de tapas, pinchos y vinagres, pre-
side el pequeio local. Un local que en
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pocos minutos comenzari a dar el servi-
cio del vermu. Casero y con tapa, como

dCbC SCT.

Cada miércoles y domingo ofrece algo
diferente, musica, pocs{a... Muy acorde
a lo que nos ofrece la Magdalena y al que
esta acostumbrado el piblico habitual
de la zona. “La hosteleria bien entendida
es muy bonita. Y cada uno tiene sus diez
garitos favoritos. Te sientes como en
casa, y ademas si no vas casi que te echan
la bronca”, nos cuenta entre risas.

Abandonamos la pequefia Taberna con
ganas de volver, y nuestro camino nos
lleva hasta el Refugio del Crapula, otro
de los t{picos que ahora regenta Mariano
Bartolomé.

Con el cierre del afamado Juan Sebas-
tian Bar, ¢l Y su equipo decidieron seguir
apostando por la hosteleria en el barrio.
Ha sido un acierto, tanto sus clientes
habituales como nuevos amigos se acer-
can a lo largo del dia a uno de los miti-
cos. Hablamos de un clasico, “un bar que
refugia a todos los crapulas de la zona y
de la ciudad”, afirma Mariano. Pero no
solo eso, sino que hace de “centro cul-
tural”, ya que aglutina buena parte de la
fardndula que recorre La Magdalena. Los
mondlogos triunfan.

“La Magda]cna no es tanto como un
pueblo, pero si muy barrio. Nos nutri-
mos de la gente de alrededor, y aqui la
cultura va en el ADN que viene a vivir.
Nos hemos aprovechado de esto para
querer hacer comedia, tanto musica,
como monélogos”, nos cuenta Mariano.

Su interior es carismatico. Es una tasca
pequenia pero decorada al detalle. Den-
tro se respira diversion, y enscguida
uno se da cuenta de que el El Cripul:l
ha sido el hogar de muchos vecinos de
la Magdalena. Ademis cuenta con una
amplia terraza en su exterior en la que
se pueden pasar buenos momentos en un
ambiente mds que entrafiable.

Abandonamos la Calle Mayor para di-
rigirnos a plcna Plaza de la Magdalcna.
Uno de los lugares privilcgiados de este
cultural centro lo regenta David Sarifie-
na y su Taberna Urbana, con ya 34 afios
de historia a los pies de la iglcsia.

David empezo echando una mano a sus
tios y sc meti6 de lleno en el mundo de
la hosteleria. “Era un barrio bastante
conflictivo con bastante delincuencia.
Abri con ellos con pajarita, frac... Para
intentar lidiar con el problema que
habia en la zona”, nos cuenta el propie-
tario.

En 1992 sc encargd por completo del
local, y desde entonces La Taberna ha
pasado por muchas transformaciones.
Desde ser un local de copas, a formar un
lugar de tardeo con oferta gastronémica
para picar. Algo que sin duda les esta
ayudando a pasar los ultimos coletazos
de la pandemia gracias en parte a las nu-
merosas mesas de las que disponen en
su terraza.

“LA HOSTELERIA
BIEN ENTENDIDA ES
MUY BONITA. TIENES
BARES QUE SON
COMO TU CASA”

“Falta un poco para recuperar la nor-
malidad. St que hay gente que sale igual
que antes, pero hay un grupo de perso-
nas que ha cambiado sus habitos a la
hora de salir. Falta que la gente tiene
que darse cuenta de que hay que vivir
con el Covid, y que no podemos quedar-
nos en nuestra casa’, confiesa David.

Sin cmbargo, el cxpcrimcntado hostele-

Foto o7: Llamativa fachada de El Gallinero.

Foto 08-09: El refugio del Crapula se ha con-
vertido en un espacio sociocultural para los
vecinos de la Magdalena..

Foto 10: David, propietario de Taberna Urba-
na, lleva al frente del negocio mds de 30 anos.

Foto 11: La terraza de Taberna Urbana, una de
las mas grandes de la Magdalena.

Foto 12: Parte de
la plantilla de La

Birosta.

Foto 13: En la
Birosta nacio
el proyecto de

Frixen Cola.

“HAY QUE VIVIR
CON EL COVID,
NO PODEMOS
QUEDARNOS EN
NUESTRA CASA”

Zaragoza, y ahi tenfamos a nuestros
agricultores y gente trabajando. Ha ido
creciendo con los afios, y ahora el valor
social es un valor en alza”, afirma Che-
ma.

Su maximo exponente cs el proyecto de
Frixen Cola, una marca alternativa a los
refrescos comerciales azucarados que se
ha convertido en su marca de identidad.
No es nada extrano ver la bebida en los es-
tablecimientos cercanos. Al fin y al cabo,
el apoyo entre las gentes de la Magdalena
ha creado relaciones muy estrechas: “Hay
un vinculo muy cercano entre todos. Nos
juntamos muchas veces, hacemos reunio-
nes...”. cuenta Chema.

El apoyo de los vecinos y de amigos de la

i y propia red de economia alternativa de la
! % que proviene La Birosta fue esencial en
(2 R

18 | ZARAGOZA HOSTELERA | Otoito 2022

ro sigue viendo problemas en ¢l sector.
“Lo que estd afectando ahora es el tema
de la inflacién. Esta desmoronando a
mucha hosteleria en el sector. Mis que
el Covid, donde por lo menos hemos
tenido ciertas ayudas”.

Sin cmbargo La Taberna Urbana sigue
intentando renovarse y ofrecer cosas
nuevas. Cuenta con un amplio espacio
en su interior con una barra en la que se
exponen algunas de las tapas que se pue-
den degustar. Su luminosidad destaca
sobre el resto por sus grandes ventanales

que conserva desde que fuera una su-
cursal bancaria. Curioso cuanto menos.
Hoy, es uno de los lugares de referencia
del corazon de la Magdalena.

Y si este rincon del casco antiguo ya
de por si nos ofrece una oferta dife-
rente, la Birosta es fiel rcﬂcjo de ello.
El local vegetariano ha revolucionado la
economia social de Zaragoza a traves de
la inclusion de productos de temporada
en su carta vegetariana y vegana.

“Veniamos del sector alternativo de

sus inicios. Hoy en dia, su popularidad
estd en alza, y Chema, entre risas, man-
da un mensaje a la gente que piensa que
el modelo vegetariano no ofrece tantas
alternativas como un restaurante tradi-
cional. “Que crezcan y abran su mente,
porque aqui nos ha pasado que viene un
montoén de gente, se pide el ment del
medio dia, y piensan que se van a quedar
con hambre. Se piden cosas de mis, y lue-
go s las terminan dcjando”.

Abandonamos La Birosta, y con ello,
ponemos fin a nuestra visita a La Magdale-
na. Un barrio diferente. Un barrio que ha
luchado mucho para llegar a lo que es hoy:
un lugar de paso obligado en Zaragoza.
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PUB BORIS

EL PUB BORIS DE CALATAYUD BUSCA NUEVOS PROPIETARIOS TRAS MAS DE
30 ANOS ACOMPARNANDO A LOS BILBILITANOS HASTA ALTAS HORAS DE LA

MADRUGADA.

ablar del ocio nocturno en Calaca-

yud es hablar del Pub Boris, unos

de los locales de copas mas lon-
gevos de la cuarta ciudad de Aragon por
numero de habitantes.

En plcno centro bilbilitano, el pub lleva
mas de 30 anos ofreciendo entretenimien-
to, copas y buena musica a una clientela
que poco a poco, se ha ido convirtiendo en
familia. “Es un ambiente muy familiar, h:ly
clientela habitual durante Ia semana y el
fin de semana puedes encontrar gente des-
de 25 afios hasta 65 afios, cabe todo tipo de
pﬁblico”, nos cuenta Maria hija de Migucl;
el duefio, y trabajadora del local.

Su ubicacién es ptima para salir de copas,
o tomar algo con los amigos. Se encuentra
en la calle Luis Guedea, una localizacion
en pleno “barullo” de comercios, bares o
restaurantes, y paralela al paseo Cortes de
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Aragon, un lugar de paso obligado si se
visita el centro de Calatayud. Esto le hace
ser un lugar muy comodo para tomar las
primeras copas de la noche con misica y
espectaculo en directo.

“Un viernes al mes intentamos hacer al-
guna actividad alternativa, como musica
en directo o Karaoke”, nos comenta Maria.
Al fin y al cabo, supone un reclamo mis
en un ocio nocturno bilbilitano rcpartido
en cuatro o cinco bares, cada uno con su
clientela habitual. La unidn de estos esta-
blecimientos con la creacion de diferen-
tes asociaciones esta siendo fundamental
para promover el consumo en este tipo de
negocios. Y mis ahora con la resaca de las
fiestas de San Roque y las recientes “ferias”
por la celebracion de la Virgen de La Pena.

“Este afio se ha trabajado mucho durante
las fiestas, llegando a cifras de antes de la

pandemia. jEstamos en una temporada
muy buena!”, afirma Marta.

Ademis, el incremento de ventas y el gran
ambiente durante los dias festivos, ha
hecho que el pub habri incluso por la ma-
fiana para dar servicio durante el vermd en
una de las zonas mas concurridas de tapeo

de la localidad.

Sin cmbargo, el Pub estd en busca de
nuevos aires. Desde su apertura en 1988,
Miguel, su duenio, ha estado a cargo del
que hoy es uno de los pubs mas conocidos
de la ciudad de “La Dolores”. Dcspués de
atender, entretener y pasarlo bien durante
estas tres décadas, su jubilacion lleva al
Boris a hacer un llamamiento para encon-
trar a propictarios que sigan conservando
esa esencia unica que le afama.

Maria califica el trabajo como muy lle-
vable, donde los camareros se lo pasan
bien tmbajando y ademas socializan con
el resto del staff y los clientes. Al final,
todo el mundo se termina contagiando del
buen ambiente; uno de los secretos mcjor
guardados del pub. iEl objctivo? Crear un
clima agradable cuidando el servicio y la
musica para que “las cuadrillas que pasen
por aqu{ pasen un buen rato”.

Larga vida al Boris.

ABIERTO EL PLAZO
DEL CONVENIO DE
VELADORES DE 2023

DESDE EL 1 AL 24 DE OCTUBRE SE HABILITAN
MODIFICACIONES, ALTAS Y BAJAS EN EL
CONVENIO SUSCRITO CON EL AYUNTAMIENTO
DE ZARAGOZA

falta de unos meses para la lle-

gada del nuevo afio, desde la

Asociacion de Cafés y Bares le
informamos que desde el dia 1 al 24 de
octubre se habilita el plazo para trami-
tar todo tipo de modificaciones, altas
y bajas para cl 2023 en el convenio sus-
crito con el Exmo. Ayuntamiento de
Zaragoza.

Para las nuevas altas (aquellos estableci-
mientos que se incorporen por primera
vez al Convenio de Colaboracion), estas
deberdn aportar la instancia de la solici-
tud, ¢l plano del velador correctamente
acotado y certificado por el téenico
competente, la copia de la Licencia de
Funcionamiento concedida o la solici-
tud de la misma, y la autorizacién de
los locales colindantes en el caso de que
fuera preceptiva.

Si quiere causar baja en el 2023, debera
marcar la opcion “baja” en el documento
que pueden descargar en la pagina web
de Cafés y Bares de Zaragoza. Esta op-
cidén Unicamente es valida para aquellos
establecimientos que ya formen parte
del presente convenio y hayan cesado (o
vayan a cesar) su actividad.

Si su negocio se encuentra en una am-
pliacién de su velador, ha reducido su
espacio por cualquicr circunstancia, o
ha cambiado la titularidad del escableci-
miento, en el citado documento, debera
marcar la casilla de “modificaciones”
para que se pucda tramitar correcta-
mente.

Ademas, todos los establecimientos in-
cluidos en el Convenio que hay:m reci-
bido la autorizacion de plataforma para

la instalacion de veladores con poste-
rioridad a la solicitud del ano pasado,
deberan presentar la modificaciéon in-
cluycndo en la so]icitudy en el plfmo los
veladores autorizados en la plataforma.

Los establecimientos que no se encuen-
tren en ninguno de los supuestos anterio-
res, renovaran su solicitud de Licencia
Veladores para el afio 2023 en los mismos
términos que en 2022. Y aqucllos que so-
licitenla baja en el Convenio estaran obli-
gados a tramitar la solicitud individual
de Licencia de Instalacién de Veladores
en los anos sucesivos por libre, sin tener
la posibilidad de adherirse nuevamente
a ningun convenio de colaboracidn exis-
tente y siéndoles de aplicacion las tari-
fas establecidas en la Ordenanza Fiscal
n®3, no pudicndo disfrutar, consecuen-
temente, de la bonificacién del 40%.
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LA DPZ LANZA SEIS
RUTAS GASTRONOMICAS
EN ZARAGOZA

LA WEB RUTASGASTRONOMICASZARAGOZA.ES PERMITE RESERVAR
VISITAS, CATAS Y OTRAS EXPERIENCIAS EN MEDIO CENTENAR DE
EMPRESAS, MUSEOS Y CENTROS DE INTERPRETACION DE LA PROVINCIA DE
ZARAGOZA Y DISFRUTAR ADEMAS DE 18 RESTAURANTES DEL TERRITORIO

W&% g L0 w‘

a Diputacion de Zaragoza ha lanzado

una nueva propuesta turistica: sus Ru-

tas Gastrondmicas en Zaragoza Pro-
vincia, seis recorridos con los que descubrir
y disfrutar tanto los tesoros culinarios de los
municipios zaragozanos como las empresas
agroalimentarias encargadas de producirlos
y claborarlos. A través de la pagina web ru-
tasgastronomicaszaragoza.cs, los ciudadanos
pueden reservar visitas guiadas, catas y otras
experiencias en medio centenar de empresas,
muscos y centros de interpretacion del terri-
torio y disfrutar ademds de la gastronomia
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local en los 18 restaurantes que ya se han ad-
herido a la iniciativa.

La oferta de actividades visitables incluye
bodegas, almazaras, panaderias y pastelertas,
carnicerias y empresas cdrnicas, cxplotacio—
nes apicolas, queserias, molinos, huertas, ex-
plotaciones fruticolas, productoras de cerve-
za ¢ hidromiel, empresas truferas... Las Rutas
Gastrondmicas en Zaragoza Provincia son
un proyecto abierto a todos los productores
y los establecimientos que quieran sumarse
a cllas y s presentaran al publico este fin de
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semana con la I Muestra Agroalimentaria de
Zaragoza Provincia, un evento con entrada
libre que se celebrara de viernes a domingo
en el palacio de Sdstago y que ofrecera venta
de productos, degustaciones y actividades
de animacion.

“Hace ya mucho tiempo que la gastronomia
es uno de los principales reclamos turisticos
que puede ofrecer un territorio, y ademas
no hablamos solo de los productos, las rece-
tas y los restaurantes, sino de un concepto
mucho mds amplio que también incluye los
procesos de elaboracion y produccion, los
modos de vida asociados a ello, las tradicio-
nes... Por eso hemos puesto en marcha este
proyecto pionero que buscan fomentar cl
turismo gastronémico y el de experiencias
en Zaragoza provincia poniendo en con-
tacto a las empresas agroalimentarias de
nuestro medio rural con las personas inte-
resadas en visitarlas”, ha destacado en la pre-
sentacion de las rutas la diputada delegada
de Turismo de la Diputacion de Zaragoza,
Cristina Palacin, quien también ha sub-
rayado que esta iniciativa persigue un doble
objetivo.

“Con las Rutas Gastrondmicas en Zaragoza
Provincia no solo acercamos nuestro sector
agroalimentario a los aragoneses, y sobre
todo a los zaragozanos, sino que al mismo
tiempo ayudamos a las empresas producto-
ras a dar un nuevo enfoque a su actividad
aprovechando su potencial turistico y ampli-
ando ast sus posibilidades de negocio ya que
somos conscientes de que son un potencial
motor para nuestros municipios”, ha expli-
cado Palacin.

El responsable técnico de las rutas y de la
muestra, Miguel Angel Vicente, ha destacado
que se trata de una web “muy intuitiva’, que
permitira a los turistas “organizarse seis rutas
por la provincia con las paradas que quieran™
“La intencion es movilizar a la ciudadania
de Zaragoza capital para que conozcan la
diversidad de la produccion de la provincia

con una herramienta sencilla. La mayorl'a de
visitas son gratuitas y en algunas el coste es
pequeio”, ha explicado Vicente.

LAS SEIS RUTAS

El objetivo de esta nueva iniciativa es fomen-
tar el turismo gastrondmico poniendo en
valor y acercando al ciudadano la calidad del
sector de la agroalimentacion y sus multiples
posibilidades en Zaragoza provincia. Para ello,
se ha diseniado esta nueva propuesta que a
través de la p:igina web conecta directamente
al visitante con los productores, los museos y
centros de interpretacion y los restaurantes
del territorio. Ademas de en la pagina web, las
rutas se han plasmado en un folleto del que
la Diputacion de Zaragoza ha editado 10.000
cjemplares que se distribuiran en las oficinas
de turismo de la provincia y en las empresas.
Las seis rutas estan diseiadas por zonas

geogrﬁﬁcas alo 1argo de la provincia: "Visi-
tando las Cinco Villas, ‘Desde Fuendejalon
hasta el Moncayo, ‘En busca del monasterio
de Piedra, ‘Campo de Carifiena y Daroca, ‘De
Zaragoza al Campo de Belchite’ y ‘Hacia el
mar de Caspe’

Cada ruta ofrece distintas propuestas que iran
ampliandose, ya que el proyecto estd abierto a
la incorporacion de nuevas empresas agroali-
mentarias y de establecimientos hosteleros
que quieran sumarse.

Todas las rutas estan introducidas por un
video descriptivo de la zona, contiene un
mapa con la ubicacion de las empresas agroa-
limentarias, una descripcion de cada una de
cllas, informacion sobre las visitas y un enlace
para concertarlas directamente con el propio
productor.
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DESCUBRE
ZARAGOZA
PROVINCIA

Porque no
hace falta
hacer miles
de kilometros
para llegar al
paraiso...
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CAFETERTAESTORIL

EL 2022 ES UN ANO DE CELEBRACIONES PARA LOS HERMANOS ANDREU,
QUE CUMPLEN 40 ANOS CON SU CAFETERTA EN LA CALLE LEON XIII1 Y SU
PRIMER ANIVERSARIO CON SU NUEVA CAFETERTA EN SAGASTA.

uarena afios y tres reformas integrales
Ces lo que ha pasado la Cafeterfa Es-

toril, ubicada en la calle Ledn XIII
de Zaragoza. Sus propietarios, los hermanos
Pedro y Jos¢ Antonio Andreu, tomaron el re-
levo de este local de su padre, quien lo abrio
en marzo de 1982 bajo el nombre de Granja
Bar Estoril y en el que destacaba por su sec-
cion de pasteleria a la entrada del bar.

Desde 1991, esta cafeterfa del dia a dia que
desde hace poco ha sido nombrada ‘Cafeteria
de dos tazas, dejo a un lado la pastelerta.
También la forma de consumir ha hecho que
la clientela, que ahora es un poco diferente,

pero muy variada, diste mucho de la que
venfa afios atras. “Aqui hay clientela de hace
muchos afios -comenta ]osé Antonio, uno de
los propietarios-y he visto pasar a tres genera-
ciones, aunque también hay mucha gente de
paso”. Y es que la forma de consumir también
ha sido una de las cosas que ha cambiado en
estos afios: “Ahora todo es muy rapido, hay
mucha mas gente, Pero mMenor consumo’, co-
menta Jos¢ Antonio.

Donde también notan un gran cambio es al
comparar esta cafeterfa de toda la vida con
su otro local, la Cafeterta Estoril Sagasta, de
un estilo mds moderno y que recientemente

Tablén de anwncios

SE TRASPASA BAR EL PEIRON

DE LAMANDUCA

ha celebrado su primer aniversario. “Ahora es
como volver a nacer, ya no nos acordabamos
de lo que eran los comienzos”, recuerda el
propietario. En este local el ritmo es mas tran-
quilo, es, como piensan cllos, un espacio mds
tranquilo.

Apesar de los grandes cambios que se han so-
brevenido en estos afios, esta cafetera, gana-
dora hasta en tres ocasiones del Concurso de
Tapas de Zaragoza y Provincia en la categoria
de Tapa Mediterranea, disfrutan del dia a dia
y pidcn como desco para el futuro “que todo
siga igual” y poder celebrar otros tantos afios,
ahora, con sus dos locales.

Este local con licencia de bar posce todos los permisos en rcgla. En su interior

tiene Cspacio para 6 mesas dC cuatro personas, y tiene una terraza con tarima con

otras 6 mesas. Ademds, cuenta con cocina de acero inoxidable montada a medida.

Tel. 685 99 69 14.
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ZARAGOZA CAPITAL
SABROSA, SALUDABLE Y
SOSTENIBLE

ZARAGOZA SE CONVIERTE EN LA CAPITAL DEL SABOR GRACIAS
AL TITULO DE CAPITAL IBEROAMERICANA DE LA GASTRONOMIA
SOSTENIBLE, OTORGADO POR LA ACADEMIA IBEROAMERICANA DE

esde el 1 de julio, y durante
D 12 meses, Zaragoza podrd pre-

sumir de ser la capital del
sabor gracias al titulo de Capital
Iberoamericana de la Gastromonia
Sostenible, una dcsignacién de marca
que otorga en exclusiva la Academia
Iberoamericana de Gastronomia, a
través de la cual se reconoce la ex-
celencia gastronémica como Cjcmp]o
de cultura.

A lo del ano de esta Capitalidad, se
llevara a cabo una programacion, que
se esta ultimando desde Zaragoza
Turismo junto a los patrocinadores y
colaboradores, con mas de 40 conteni-
dos originales en los espacios mas ex-
clusivos y emblemiticos de la ciudad.
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GASTRONOMIA.

Algunas de las acciones seran la creacion
de Cmbajadorcs de marca de la ciudad
o del sello AIBG de la gastronomia sos-
tenible para los establecimientos par-
ticipantes; la optimizacién de dcspcr—
dicio alimentario; la puesta en valor de
un recetario tradicional y su calendario
de productos de temporada de la huer-
ta zaragozana; o la innovacidn a través
de un mapa iberoamericano de la gas-
tronomia zaragozana sostenible.

También se apostaré por la formacién
del sector hostelero de la capital en
cuestiones como la mediciéon de huella
de carbono de la gastronomia y acciones
de compcnsacién de 1a misma, o en ac-
ciones formativas relativas a los produc—
tos de proximidad y kilémetro cero.

La calle también tendra su protagonismo
con intervenciones artisticas, dinamicas
y exposiciones en el Parque Grande o la
instalaciéon de tdtems informativos. A
todo ello se sumaran cenas clandestinas
con gastronoml'a goyesca, ferias y festi-
vales especializados, rutas y promocion
de cocteles y tapas, etc.

Toda la actividad se basara en la co-
laboracidn y proyeccion de los distincos
sectores implicados en la gastronomia
sostenible, desde la produccién alimen-
taria a la industria, pasando por la dis-
tribucion, el comercio, la hosteleria y la
restauracion.

A lo largo de todo el afo, esta Capi-
talidad servird ademds para convertir

la ciudad en destino turistico de primer
nivel nacional ¢ internacional por su
patrimonio, su historia, su oferta cul-
cural y sus multiples opciones de ocio,
entre las que, sin duda, la gastronomia
ocupa un lugar predominante.

Finalmente, todas las acciones pro-
gramadas en el marco de esta Capitali-
dad tienen como objctivo ultimo crear
una marca gastronémica de la ciudad
como destino «sabroso, saludable y sos-
tenible», referente de la gastronomia
sostenible y de los productos de pro-
ximidad y comprometido con diferentes
acciones dirigidas a mitigar la huella de
carbono entre las empresas del sector.

Mas informacion:
WWW.Zaragozarurismo.es.
turismo@zaragoza.es
Telefono turistico: : 976 201 200

Whatsapp: 606 655 107
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"LAHOSTELERIA DE LA
CIUDAD FUE RESPONSABLE
DURANTE LA PANDEMIA™

Victor Manuel Serrano, Consejero de Urbanismo y Equipamientos del Ayuntamiento de Zaragoza.

VICTOR MANUEL SERRANO, CONSEJERO DE URBANISMO Y
EQUIPAMIENTOS DEL AYUNTAMIENTO DE ZARAGOZA, REPASA LA
EVOLUCION DE LA HOSTELERTA Y SU CAPACIDAD DE ADAPTACION.

¢{QUE BALANCE

HACE AHORA
QUE ESTAMOS
YA A LA RECTA
FINAL DE ESTA
LEGISLATURA?

El balance lo tendran que hacer los
ciudadanos, pero ha sido un mandato
marcado por la pandemia, marcado
ahora por la crisis energética y, desde
mi punto de vista, también marcado
por la carencia de proyectos heredados;
no habia proyectos de ciudad ni habia
un camino claro. Al final tengo que
hacer un balance positivo, ha habido
grandes proyectos estratégicos en
tiempo récord, no solo urbanisticos
sino todos los que tienen que ver con
la movilidad, con las cncrgl’as verdes...

Se han llevado a cabo proyectos como la
renovacion de la Avenida Tenor Flera,
lo que se ha hecho en La Almozara,
ctc. Creo que ha habido también
una transformacion de la movilidad
importante. Nos estamos preocupando
mucho de dcjar una ciudad que tenga
proyectos a largo plazo, y ahi va a jugar
un papel fundamental el proyecto
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que va a ser mis potente a la hora de
cambiar la relacidn de los ciudadanos
con la ciudad en la dltima década, que
es el proyecto del rio Huerva.

OS HABEIS
ENCONTRADO
COMO
GOBIERNO UNA
GESTION MUY
COMPLICADA
EN LA CUAL
CADA DTA ERA
UNA AVENTURA,
{QUE RETOS
CREE QUE TIENE
POR DELANTE
ZARAGOZA?

Yo creo que ese dia a dia ya lo sufrimos,
ahora la gestion ha mejorado. En la
administracién publica siempre hay un
margen de mejora, pero creo que ese
impacto en gcstién ordinaria esta ya
absorbido. Ahora tenemos el impacto
en la inflacion o la energla.

También hay que ser conscientes de que
el dinero publico es de todos y tenemos
que ser exigentes y cficaces. Digo
esto porque la pandemia nos genero
un agujero de mas de 50 millones de
curos en transporte publico, pero
a la vez ahora la cnergia nos estd
haciendo otro agujero importante en
las arcas municipa]cs. Todo esto sin
haber recibido ayudas del Gobierno

de Espana, a diferencia de lo que ha
P , |
pasado en otros paises como Italia.

{QUE ACCIONES
SE PLANTERON
DESDE LA
CONSEJERTA
DE URBANISMO
PARA ADECUAR
EL SECTOR DE
LA HOSTELERTA
A LA SITUACION
ACTUAL?

Es un sector importantisimo en la
ciudad que genera empleo como
maxima actividad y evidentemente fue
una preocupacion, hubo que aprobar
medidas excepcionales, y la verdad
que estamos satisfechos. En Zaragoza
fuimos pioneros en muchas cuestiones,
yo creo que Zaragoza y Madrid fueron
las primeras ciudades en implementar
medidas de manera clara y es verdad
que fueron medidas extraordinarias,
pero a veces nos olvidamos que aun
seguimos en pandemia, aunque las
consecuencias sean bien distintas.

Nuestra prioridad era impactar en la
actividad econdmica lo menos posible
y que se mantuviera el empleo, creo
que supimos ser sensibles resolviendo
los problemas, o por lo menos no crear
problemas nuevos. Ahi fue vuestro
sector el que tuvo que hacer un gran
esfuerzo de toda indole. En pandemia,
si se me permite, la hosteleria fue
una valvula de escape para muchos
ciudadanos. No habia practicamente
actividades culturales Yy jugasteis un
papel muy importante en la salud
mental de muchas personas.

{QUE BALANCE
HACE DEL
RESULTADO DE
LAS MEDIDAS
TOMADAS?

Os voy a decir la verdad, yo estoy
Cspccinlmcntc satisfecho  con  esas
medidas, sobre todo por dos razones:
primero, porque desde urbanismo
supimos ver que teniamos una
oportunidad de salvar la actividad,; pero
sobre todo por la responsabilidad de
los empresarios y auténomos, y el grado
de cumplimicnto a la hora de volver a
la normalidad. Muy pocas ciudades lo
hicimos y s¢ que en Zaragoza fuimos de
los primeros, de hecho, recibi llamadas
de otras ciudades  preguntando
como lo habiamos hecho. El éxito de
que esto funcionase fue gracias a la
responsabilidad de vuestro sector.

¢EN QUE
ESTADO SE
ENCUENTRA LA
TRAMITACION
DE LA NUEVA
NORMATIVA
EN MATERIA
DE RUIDO QUE
QUEDS EN
SUSPENSO
LA PASADA
LEGISLATURA?

En el Ayuntamiento tenemos la labor
de actualizar el marco legal existente,
y quiero subrayar esto, porque escucho
algunos debates en los que parece que
en Zaragoza no estd regulado el tema
del ruido. S¢ que es un terreno en el
que es muy dificil acercar posturas y
la ordenanza del ruido sin pandcmia
hubiese sido aprobada en este mandato,
pero hemos tenido un paréntesis de
dos afios en los que esto no ha sido una

prioridad.

Mi intencion es dejar el camino hecho
para que el proximo mandato pueda
aprobar una ordenanza de ruido,
que nunca va a satisfacer a todas las
partes, pero que tratara de satisfacer al
mayor numero de ciudadanos con dos
premisas: una, el derecho al descanso
por encima de otras cuestiones; dos,
seguir el marco regulatorio estatal.

¢ TAMBIEN
CONTEMPLAN
CAMBIOS EN LA
REGULACION
DE LAS ZONAS
SATURADAS EN
HOSTELERTA?

Soy consciente de que el mapa de zonas
saturadas esta desactualizado desde
hace dos décadas y estamos trabajando
en ello. Levantar una zona saturada es
facil, lo que es dificil es declarar una
nueva zona saturada, que también hay
que hacerlo.

{QUE
IMPORTANCIA
TIENE LA
HOSTELERTA
PARA UNA
CIUDAD COMO
ZARAGOZA?

Absoluta. Por lo que hablibamos
antes, Ccreo que ¢€s un actividad
econdmica de primer orden, sois una
parte importante del PIB y Zaragoza
no es una excepcion. Ademis, lo
digo de verdad, los espafioles y los
extranjeros valoramos mucho el nivel
de calidad de la hosteleria espanola.
No solo es porque nos guste disfrutar
de la hosteleria o salir a un bar, sino
porque se hace bien: entre los mejores
restaurantes del mundo siempre hay
algunos espafioles.

Cuando viajas te das cuenta de que
aqui se¢ hacen las cosas bien. Creo
ademds que sois un sector que ha
sabido dar ese salto de calidad respecto
alo que os piden vuestros clientes. En
Zaragoza vemos una calidad igual o
superior a la de ciudades como Madrid;
calidad en el servicio, los productos
¢ incluso el empleo. En Zaragoza
estdis especialmente involucrados en
encontrar buenos profesionales de
VUEStro sector.

¢{SE ESTAN
HACIENDO BIEN
LAS COSAS EN
MATERIA DE
HOSTELERTA?

Y que la hosteleria hoy en dia es uno
de los principales aspectos que te
diferencia como ciudad. En Zaragoza
pasa eso, quien viene de fuera viene
buscando varias cosas, pero entre ellas
la gastronomia.

Recordemos que desde junio de
este ano Zaragoza es la capital
iberoamericana de la  gastronomia
sostenible. Lo que demuestra que se
trabaja mucho y bien.

Ademas en Espaia nos tomamos muy
en scriolaslcycs decalidad alimentaria,
de seguridad y las lcyes sanitarias de
manipulacion de alimentos. Vosotros
sabéis que tenéis que cumplirlo de una
forma interiorizada y normalizada, y
€so es muy importante.

A veces nos parece que como en

Europa hay un marco regulatorio, en

Espafia somos mds laxos, pero somos
, . .

el pais con mayor seguridad y calidad

alimentaria del mundo.

Esto lo explica muy bien mi amigo
Juan Jos¢ Badiola, que no somos
conscientes de la  seguridad que
tenemos. Aqui comprar un pollo en un
asador y tener una salmonelosis es una
noticia de portada en los periddicos
porque es una cosa rarisima. Esto no
es noticia en otros p:n'scs, no porque
no ocurra, sino porque ocurre todos
los dias.
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BAR CIRILO

Y | bar Cirilo es uno de los estableci-
—{ micntos mas populares del pueblo
A__dzaragozano de Sobradiel. Ubicado
en la calle del Rosario niimero 2, a menos
de cinco minutos caminando del Ayun—
tamiento de Sobradiel, ofrece bocadillos,
tostqdqs tapas y menus infantiles para los
mas pequefios. Como ellos definen, ofre-
cen el mejor servicio desde 1953.

Este pequeiio bar de Sobradiel empezo
sirviendo vermus y aperitivos antes de
comer, luego paso a servir cenas. Ahora,

berto Ruiz y Alfredo Ruiz, nieto e 1’11]0
de los fundadores rCSpCLtIV"{mCl’ltC Cirilo
Ruiz y Flora Buil, sirven vermds, tapas y
bebidas por la mafana y la tardc, comi-
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das, y cenas. Aunque la especialidad del
bar siguen siendo los vermus los sabados,
domingos y festivos, unos dias en los que
no faltan los pinchos en la barra.

El confinamiento y la llegada de la “nueva
normalidad” supuso un punto de inflexion
para el bar Cirilo, que intentaba recupe-
rarse de las enormes pérdidas de meses sin
actividad. En esos meses la prioridud cra
sobrevivir como fuese y no tener que ba-
jar la persiana para siempre. “Cerramos de
un dia a otro, tuvimos que tirar cientos de
euros en género que no pudimos utilizar.
Solo nos llamaban para confirmar cance-
laciones”. Ahora la realidad es diferente:
el bar Cirilo vuelve a tener la misma vida

qug antes del COVID y las mesas se llenan
los fines de semana y fcstlvoe

Iniciativas como la “XIII Ruta de tapas”
han colocado al bar Cirilo en el centro de
las Fiestas de San Marcos de 2022 celebra-
das en abril. La oferta de cafia o vino y
una tapa por solo 2,50€ se convirtio en un
forma perfecta de dar a conocer la varie-
dad de tapas del establecimiento. “Vamos
actualizando la carta, sobre todo en fies-
tas. También metemos cada cierto tiem-
po nuevas tapas y raciones que creemos
que pucdcn funcionar”, asegura Alberto
Ruiz.

Cuando le preguntamos por su plato es-
trella nos contesta: “a mi me dicen que
todo esta muy bueno”. Sepia, calamares,
croquetas de jamén o de boletus, manitas
de cerdo o huevos rotos con jamon y foie
son algunas de las raciones que se agotan
a diario.

éFérmula del éxito? El nieto de los funda-
dores prefiere llamarlo entre risas esfuer-
zo y vocacion. “Tener un bar implica tra-
bajar cuando todos descansan, no tener
vacaciones cuando te gustaria, madrugar,
quedarse hasta tarde... no existe la for-
mula del éxito”.

Hosteleria
#PorEIClima

Tu Impulso
mueve el.mundo

Unete a Hosteleria #PorEIClima y actta por un entorno mejor.

Ademas de dar visibilidad a tu trabajo contra el cambio climatico, descubriras

nuevas formas de ahorrar en tu negocio y ser mas sostenible.

Entra ahora y apuntate: https://hosteleriaporelclima.es

ba qué esperas?

¢



“DEBEMOS SER OPTIMISTAS,
COMO LO HEMOS SIDO CON

OTRAS CRISIS®

José Maria Marteles, Presidente de la Asociacién de Cafés y Bares de Zaragoza en el centro de formacion.

JOSE MARTA MARTELES, PRESIDENTE DE CAFES Y BARES VALORA LA
SITUACION DE LA HOSTELERTA ZARAGOZANA TRAS EL IMPACTO DE
LA PANDEMIAY LOS FUTUROS RETOS QUE HA DE ENFRENTAR.

EL SECTOR HA
PASADO UNA
DE LAS PEORES
CRISIS DE SU
HISTORIA MAS
RECIENTE
DEBIDO A LA
PANDEMIA.
¢écOMO SE HA
VIVIDO DESDE
LA ASOCIACION
DE CAFES Y
BARES DE
ZARAGOZA Y
PROVINCIA?

Con mucha intensidad, preocupacién
y dcsasosiego. Los acontecimientos
se sucedieron de forma precipitada.
Habia un gran desconocimiento sobre
la enfermedad (como se contagiaba,
cuales eran los sintomas, ctc.) y sobre
como hacerle frente (el Ayuntamiento
de Zaragoza anuncid el dia 13 de marzo
la suspcnsién tcmporal de instalacién
de veladores; el dia 14 de marzo el
Gobierno de Aragon decreto el cierre
de los establecimientos de hosteleria,
medida que fue refrendada ese mismo
dia por el Gobierno de Espana, y que se
prolongd durante meses).

La afectacion a nuestro sector fue total,
por lo que el mismo lunes 16 de marzo
comenzamos a solicitar reuniones con
todas las Administraciones para poner
en comun informacién y reclamar
medidas a poner en marcha. Esa fue
una primera fase. A continuacion,
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en una segunda fase, participamos
en la planificacion de la reapertura
desescalada  en  condiciones  de
seguridad. En una tercera fase — la mas
larga, y sin duda, la mas frustrante
— centramos nuestros  esfuerzos
en reclamar, de forma enfatica, la
adopcion de medidas econémico -
financieras, yarecurriren los tribunales
determinadas normas del Gobierno de
Aragon, limitativas o impeditivas al
desarrollo de nuestros negocios, que
consideramos desproporcionadas y con
escaso fundamento y contraste.

icOHMO HA
CAMBIADO EL
TRABAJO EN LA
ASOCIACION
PARA
RESPONDER

A LAS NUEVAS
NECESIDADES?

Me gustaria destacar el trabajo del
pcrsonal de oficina, que desde el mismo
dia 16 de marzo estuvo trabajando — a
. ! .
puerta cerrada, atendiendo al piblico a
través de teléfono y correo electronico
— para dar cobertura a las empresas
del sector en todos los tramites que
resulcaron necesarios, en un clima de

absoluta incertidumbre: ERTES, Ceses
por actividad extraordinarios para
auténomos, 1CO7s,  Microcréditos,
tramites de compensaciones, ctc. vy,
por qué no decirlo, para apoyarlos
! .

animicamente en  momentos muy
complicados. Trabajo7 extremadamente
complejo, si tenemos en cuenta la gran
cantidad de dudas que se planteabanyla
imposibilidad de recurrir a los servicios
corrcspondientcs de la administracion
publica para resolverlos.

Creo que ¢s  ¢cn estas ocasiones
Cll?lﬂdO N« deU.CS[I'Q ]3 importancia

éHAN
ENCONTRADO

EN LA
ADMINISTRACION
EL APOYOY
RESPALDO QUE
MERECE ESTE
SECTOR?

de organizaciones empresariales
sectoriales.
Siempre hemos encontrado

interlocutores a los que trasladar
la problematica existente en cada
momento, empatia y escucha, tanto en
la administraciéon autondmica como
en la municipal - aquellas con las que,
por nuestro 4dmbito competencial,
mantenemos una relacion fluida —, pero
es evidente que las medidas adoptadas
para paliar las consecuencias de la
crisis han sido muy insuficientes, y aqui
hay que incluir también al Gobierno
Central.

Nadic comprende que de los 1413
millones de curos asignados a Aragén
para implementar medidas de apoyo a
la solvencia empresarial en respuesta
a la pandemia de la COVID - 19, sc
hayan reintegrado 71,7 millones (un
50,7%), y que el principal recurso que
se ha facilitado a las empresas sea el
endeudamiento.

Desconocemos si ha sido una cuestion
de falta de capacidad o de voluntad,
pero no se ha estado a la altura con
un sector que tiene un peso especifico
en la cconomia estatal, autonomica y
local.

¢ cAdMO SE
ENCUENTRA
ACTUALMENTE
LA HOSTELERTA?
PARECE QUE LA
PANDEMIA NOS
ESTA DANDO
UN PEQUENO
RESPIRO,

PERO SIGUEN
PREOCUPANDO
TEMAS COMO
LA INFLACION,
EL AUMENTO
DEL PRECIO DE
LA ENERGIA Y
LAS MATERIAS
PRIMAS...

Las empresas ecstan mucho mas
endeudadas que en 2020. Ahora estamos
comenzando a afrontar la amortizacién
de los créditos ICO y otras formulas
de financiaciéon similares, en un
escenario de incremento gencralizado
de costes (alquileres, suministros,
aprovisionamientos, etc.) 'y de
ralentizaciondelaactividad econdmica,
en el que se habla de una posible
recesion a corto plazo. Debemos ser
optimistas, como lo hemos sido ante
otras crisis que hemos vivido, pero el
escenario para la recupcracién no es el
mids propicio.

Entre las muchas medidas necesarias
para garantizar la estabilidad y para
incentivar la  creacion de nuevas
empresas en el sector, integrado en
su prictica totalidad por pymes y
micropymes (un marco jurl’dico -
normativo estable, una rebaja de la

carga impositiva, ctc.), la mds acuciante
¢ inmediata seria la necesidad de llevar
a cabo una actuacion inmediata sobre
el constante incremento de la factura
de la luz, que en no pocos casos se ha
triplicado o cuadruplicado, y que estd
ahogando a la gran mayoria de los
titulares de empresas.

¢ CON QUE
OTROS
PROBLEMAS
SE ESTA
ENCONTRANDO
EL SECTOR?

Sin duda, la escasez de personal
formado y profesional. Falta un
compromiso  decidido  (a  nivel
presupuestario y a nivel politico) por
parte de los diferentes Gobiernos
por la cualificacién o recualificacion
profesional vinculada a la demanda
de empleo, con programas formativos
reales y adaptados a las necesidades
de las empresas. Los planes de estudio
son extremadamente obsoletos y no
responden a las necesidades del sector.

EN ESTE
ASPECTO,

UNO DE LOS
GRANDES
PROYECTOS

DE CAFES Y
BARES HA SIDO
SU CENTRO DE
FORMACION.
{QUE BALANCE
HACE DE ESTOS
PRIMEROS
ANOS?

EICOVID - 19 supuso una intcrrupcién
en la puesta en funcionamiento del
Centro, dado que por razones por
todos conocidas estuvo cerrado entre
los meses de marzo y septiembre de
2020.

En una fase inicial, el grueso de
las  acciones formativas que  se
promovieron se¢ centraron en la
implantaciéon en los establecimientos
de protocolos higiénico — sanitarios
y en la imparticion de formacion
en materia de digitalizaciéon basica;
en ambos casos, contamos con la
colaboracion  del Ayuntamiento de
Zaragoza con el que suscribimos
sendos Convenios de Colaboraciéon
con Zaragoza Turismo y Economia y
Comercio, respectivamente.

Actualmente tenemos una linea de
formacion diferenciada para ticulares
de negocios 'y futuros trabajadorcs
del sector y trabajadorcs que quieren
reciclarse, con  formaciones de
duracion media, escalada por niveles, y
eminentemente pr:ictica. Estamos muy
satisfechos con los resultados.

¢{CUALES SON
LOS RETOS

DE CARA AL
FUTURO PARA
EL SECTOR
HOSTELERO, Y
EN ESPECIAL
PARA EL
ZARAGOZANO?

Un reto  fundamental es la
digitalizacién, ad intra (a través de
imp]antacién de sistemas de gestién
contable, reservas, procesos de
trabajo, etc.) y ad extra (presencia en
web, redes, posicionamiento, ctc.).
Para ecllo, el Kit digital es una
herramienta muy util, pues permite
subvencion la  implantacion  de
soluciones digitalcs.

Otro, la profesionalizacién y Ia
generacion  de  vocaciones en  los
trabajndorcs actuales y potcncialcs.
Hay que superar la falsa creencia de
que cualquiera puede trabajar como
camarero, porque es un trabajo que
no solo requicre aptitud sino también
actitud, y ambos aspectos se pueden y
se deben trabajar.

Ororio 2022| ZARAGOZA HOSTELERA | 33



MAS DE 25 NUEVOS

ESTABLECIMIENTOS EN LA
ASOCIACION

pesar de la incertidumbre que

suponen para los negocios las

consecuencias de las crisis
econdmicas actuales, mas de veinticinco
establecimientos han decidido apostar
por la Asociacion de Cafés y Bares como
apoyo, respaldo y defensor de sus intere-
ses en el secto de la hostelerfa. El princi-
pal objetivo de esta asociacion siempre ha
sido y serd echar una mano a los bares y
restaurantes defendiendo y representando
al sector hostelero y buscando siempre
una personalidad independiente y profe-
sional de los cafés y bares.
Sin mas que afiadir, queremos aprovechar
estas lineas para dar la bienvenida a los

mas de 25 establecimientos que se han in-
corporado a la Asociacion.

BAR ARY DANI
(Ctra. de Logroiio, 48-50 — Zaragoza)

BAR LA CABANA
(Avda. Pablo Gargallo, 13 — Zaragoza)

BAR PISCINAS CADRETE
(Avda. Zaragoza, 2 — Cadrete)

BAR ORIGEN 1952
(Paseo Constitucion, 6 — Zaragoza)

BAR MAGALLON
(Avda. San José, 195 — Zaragoza)
BAR LA ESQUINICA
(Travesia Puente Virrey, 52 — Zaragoza)

BAR CASA DE COMIDAS
AMBROSIO Y JUSTINO
(Ramon Pignatclli, 122 — Zaragoza)

BAR CASA BALDO
(Pasco de la Mina, 5 — Zaragoza)

BAR VALPARAISO
(Plaza Santo Domingo, 7-8 — Zaragoza)

BAR EL CUARTELILLO
(Calle Ossau, 4 — Zaragoza)
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BAR CARTELERA BUNGALOBAR
(Paseo Sagasta, Boulevar Central

— Zaragoza)

BAR CATORCE
(Calle Leon XIII, 2-4 — Zaragoza)

BAR LA FAROLA
(Avda. Goya, 17 — Zaragoza)

BAR LA TERRAZA
(Callejon, 14 — Zaragoza)
BAR EL CORAZON VERDE
(Calle Africa, 8 — Zaragoza)

BAR EL CID
(Calle Maria Moliner, 23 — Zaragoza)

BAR COSTA AZUL
(Calle Doctor Suarez, 2 — Zaragoza)

BAR SAN PEDRO
(Comandante chollés, 10 — Zaragoza)
BAR CAFETERIA ANGELO
(M? Pilar de las Heras Dopereiro, 3
— Zaragoza)

BAR POLICARPO
(Calle Coso, 144-146 — Zaragoza)

BAR LOCO POLO
(Plaza Sas, 3 - Zaragoza)

ESPANA SIGLO XXI
(Plaza del Pilar, 7 — Zaragoza)
100 MONTADITOS LA SURENA
(Fernando El Catdlico, 2 — Zaragoza)
PANZZER GRILL
(Calle Baltasar Gracian, 1 — Zaragoza)
CAFETERIA ATILANA
(Calle Albareda, 21 — Zaragoza)
BAR SANTA FE
(Cabezo Buenavista, 9 — Zaragoza)
BAR TRIANA
(Calle Estébanes, 7 - Zaragoza)

BAR MAXI
(Calle Santa Lucia, 10 — Zaragoza)

BODEGAS ALMAU LA CECI
(Calle Estébanes, 9 DPD — Zaragoza)

ASOCIACION DE EMPRESARIOS DE CAFES,

BARES Y SIMILARES DE ZARAGOZAY PROVINCIA

SERVICIOS GRATUITOS PARA
ASOCIADOS

Formacion:

® Cursos de formacion continua y ocupacional
(FORCEM)

® Cursos formacion de la DGA

® Cursos de Higiene Alimentaria y Manipulador
de Alimentos

DIPUTACION GENERAL DE
ARAGON

Sanidad:

® Autorizacion de comedores colectivos
® Recursos, inspecciones ¢ instancias

® Carnet de Manipulador de Alimentos
® Autocontrol de comedores colectivos

Turismo

® Confeccion y sellado de listas de precios
® Hojas de reclamaciones

® Permisos de Turismo

® Modificacion de categorias

® Recursos, inspecciones e instancias

® Subvenciones

Presidencia:

® Asesoramiento y recursos en M:iquinas
recreativas

® Permisos de Explotacién de Maquinas
recreativas

® Registro de Empresas, Espectaculos publicos y
Actividades recreativas

® Horarios, recursos y sanciones

Urbanismo:

® Licencia urbanisticas y Apertura Municipal

® Seguimiento de cxpcd}ilcntcs. Comparecencias

® Licencias de Obras Menores

® Denuncias por Ruidos o Humos

® Asesoria de Proyectos de
Acondicionamientos ¢ Instalacién.

® Ordenanza de Prevencion de Incendios

AYUNTAMIENTO

® Permisos de veladores. Convenios

® Altas, bajas y modificaciones en IAE
® Recursos por aguas y basuras

® Ordenanzas municipales

® Instalaciones y Permisos en general

ASESORTA GRATUITA PARA
ASOCIADOS

C I" Cafés y Bares

IARAGOZA ¥ PROVINCIA

® Guia de tapas
® Subvenciones

Laboral:

Apertura de centros de trabajo
Altas y bajas de Auténomos
Calendario Laboral

Negociacion colectiva y convenio
Informacion sobre Prevencion de
Riesgos Laborales

Fiscal:

® Altas, bajas y modificaciones en Censo

® Asesoramicento sobre Mddulos y
estimacion directa simplificada

® Recursos y tribunal econdmico
administrativo

® Inspecciones tributarias

. uridica:
® Contratos de Traspaso y
Arrendamientos
® Contratos Civiles y Mercantiles
® Revision de rentas en arrendamientos
® Asesoramiento Juridico en general

OTROS SERVICIOS
GRATUITOS

® Polizas colectivas de Convenio y

Responsabilidad Civil

SERVICIOS NO INCLUI-
DOS EN LA CUOTA

Laboral:

® Confeccién de Nominas, Seguros
Sociales y Contratos de Trabajo
® Altas, variaciones y bajas de
empresas y trabajadores
° Despidos y ﬁniquitos
® Retenciones y certificados de
trabaj adores
Fiscal:
® Declaraciones trimestrales fiscales
® Retenciones en arrendamientos
de locales
Declaracion de IVA
Operaciones de terceros

Declaracién de renta y patrimonio
Impuesto de Sociedades

Contable:

® Registro de ingresos y gastos en

® Descuentos del 5% en la Sociedad
General de Autores

® Revista Zaragoza Hostelera.
Informacion y anuncios

® Circulares informativas

www.cafesybares.com

Estimacion Directa Simplificada
® Registro Contable de IVA en
modulos
® Legalizacion de libros y depdsito
de cuentas

i | bl 11111
TUTTQIRERL L] e
AL

B

« Informacion Institucional: objctivos, servicios y actividades « Socios: boletin informativo, normativa, compro, ven-

do, consultas y ofertas de proveedores « Informacion general y de actualidad < Promociones: ruta de bares por la ciu-

dad y comarcas « Vamos de copas: fiestas en las zonas de marcha < Buzon del Asociado: dudas, consultas y sugerencias
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PEQUENOS CERVECEROS
Ambar recomienda un consumo responsable
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